MINISTERIO DA EDUCACAO

SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAQ/:\O, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SERGIPE
Av. Jorge Amado, 1551 — Loteamento Garcia, Bairro Jardins - CEP 49025-330 — Aracaju/SE

Fone: (79) 3711 3155 — E-mail: reitoria@ifs.edu.br

RESOLUGAO N° 53/2014/CS

Referenda a Resolucao 28/2014/CS que
aprovou Ad Referendum a reformulacao
do Projeto Pedagdgico do Curso
Superior de Tecnologia em Laticinios,
ofertado pelo IFS.

O PRESIDENTE DO CONSELHO SUPERIOR DO INSTITUTO FEDERAL DE
EDUCAGCAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SERGIPE, no uso de suas
atribuicdes legais que lhe confere a Lei n® 11.892 de 29 de dezembro de 2008 e
o Art. 99 do Estatuto do IFS, e considerando a 42 reunido ordinaria do Conselho
Superior,

RESOLVE:
I - REFERENDAR a Resolugao n° 28/2014/CS, que aprovou Ad Referendum a
reformulacdo do Projeto Pedagdgico do Curso Superior de Tecnologia em
Laticinios, ofertado pelo Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia de

Sergipe;

II - Esta Resolucao entra em vigor na data de sua publicacdo, produzindo efeitos
desde a data da publicacao da Resolucao Referendada.

Aracaju, 11 de julho de 2014.

Ailton Ribeiro de Oliveira
Presidente do Conselho Superior / IFS
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CNPJ: 10.728.444/0007-97

Razdo Social: INSTITUTO FEDERA DE EDUCA(;AO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE
SERGIPE — CAMPUS NOSSA SENHORA DA GLORIA

Nome Fantasia: IFS

Esfera Administrativa: FEDERAL

Endereco: Rodovia Juscelino Kubitschek, s/n. - igade Exposi¢cdes Joao de Oliveira Dantas
Nossa Senhora da Gldria — SE - CEP 49680-000

Telefone: (79) 9906-7145/3711-3700//3711-3176.

E-mail: direcdo.gloria@ifs.edu.br. Gabinete.reda@ifs.edu.br

Site: www.ifs.edu.br

CURSO SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM LATICINIOS

1. Eixo Tecnoldgico: Producéo Alimenticia
2. Carga Horaria: 2.500 horas

3. Regime: Créditos

4. Duracéao: 3 anos

5. Forma de oferta: Semestral

6. Turno de oferta: Diurno e Noturno

6. Local de oferta: Campus Gloria
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1. JUSTIFICATIVA

De acordo com dados da Empresa de Desenvolvimegitop@cuario de Sergipe -
EMDAGRO e da Secretaria de Estado do Desenvolvim&uonomico e da Ciéncia e
Tecnologia de Sergipe - SEDETEC, o estado de SEdgipomposto por 8 Territérios: Alto
Sertdo, Agreste Central, Médio Sertédo, Sul, Ceatrp Grande Aracaju, Baixo S&o Francisco
e Leste Sergipano. Dentre estas regides destaaaeke Alto Sertdo Sergipano, onde se
encontra um campus do Instituto Federal de Educ&j@acia e Tecnologia de Sergipe - IFS,
localizado no municipio de Nossa Senhora da Glondge foi implantado o Curso Superior
de Tecnologia em Laticinios, que além de atendguldodico local, atende a todo o estado
sergipano.

O Alto Sertdo Sergipano possui uma densidade deificgde 28 hab/kfmuma area
de 4.900,686 kf) correspondendo a 22,37% da &rea territorial gangi e é composto pelos
seguintes municipios: Canindé do S&do FranciscoarGaMonte Alegre, Nossa Senhora da
Gloria, Nossa Senhora de Lourdes, Poco Redondate Ba Folha. Devido a presenca do
maior rebanho bovino do estado (cerca de 206 rbiggas) e com uma producéo de leite de
aproximadamente 322 mil litros/dia, a atividadep#auaria de leite caracteriza-se como o
arranjo produtivo da regido. Dentre os municipimsa citados, Nossa Senhora da Gloria € o
gue mais se destaca na producéo de leite e desivadndo no estado de Sergipe, 0 maior
produtor de leite, o qual € proveniente, quaseequiesua totalidade, de pequenas exploracdes

de base familidr

! EMDAGRO. Determinagéo do Perfil S6cio-Econémico das Unidadé&odutoras de Derivados do

Leite: Fabriquetas, Localizadas no Territério do Altot8e Sergipano. SEADA: ASCOM, 2011.
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O municipio de Nossa Senhora da Gloria, onde senéraco Campus do

Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e TecnoldgieSergipe, apresenta como foco de
lucratividade a pecuéria leiteira, que é resporispeta atratividade e instalacdo de
agroindustrias de laticinios de pequeno, médioamdg porte, além do grande numero de
fabriguetas e unidades ou propriedades que sendesih fabricacdo caseira de queijos e
doces. O volume total de leite beneficiado foi 8€780 litros/dia no periodo de 2008 a 20009.
A cidade, popularmente conhecida como a “CapitaSddéo”, esta situada a 126 Km de
distancia da capital Aracaju, conta com uma pojuldgtal de 32.4%7habitantes e com uma
economia em franca expansao principalmente no dettwite e derivados, devido a presenca
de importantes industrias de laticinios como a MNaty150 mil litros de leite/dia) e a
Betalac/Betania (100 mil litros de leite/dia)

No Alto Sertdo Sergipano, existem seis agroindissiiie laticinios: duas de pequeno,
duas de médio e duas de grande porte, além deabdigfetas instaladas e cerca de 400
unidades ou propriedades, que se destinam a pwducdabricacdo caseira de queijos,
principalmente do queijo coalho. Em 87,8% dos edtaiimentos agropecuarios existentes no
referido Territério, a producdo de queijos estas@née, 0 que contribui para assegurar a
criacdo de empregos, com a consequente gerac@mdi@ ¢ reducédo do fluxo migratorio no
sentido campo/cidade. As fabriquetas presenteggida sao responsaveis pela absorcdo de
51% do volume de leite produzido por'dia

No entanto, um dos maiores problemas existentesgi@o € referente a baixa

qualidade de leite e derivados, se da sobretud fgiea de condicdes higiénico-sanitarias no

2 FONTE: IBGE, Senso 2010 (http://www.ibge.gov.br).
GUIA PERFIL DO COMERCIONossa Senhora da Gléria5. Ed. Aracaju: Arte & Cia, 2012.
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acondicionamento e transporte, e pela falta deusd@g por parte dos produtores de leite e
derivados, especialmente com relagdo as seguegedacdes: ao Regulamento da Inspecéo
Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem AninfRIISPOA, as normas do Ministério da
Agricultura Pecuaria e do Abastecimento -MAPA - tderelas aos padrdes legais exigidos
pela Instrucdo Normativa 51, as normas da Agénaaiddal de Vigilancia Sanitéria -
ANVISA e as normas do CODEX ALIMENTARIUS (responsépor desenvolver normas
alimentares, diretrizes e textos relacionados).

Para que o leite industrializado e seus derivguesam ser comercializados
nacionalmente devem possuir o certificado do Serde Inspecdo Federal — SIF. Para
conseguir o selo de Certificacdo Federal, os povdste seus produtos devem estar de acordo
com os padrdes estabelecidos pela Vigilancia Samitdortanto, faz-se necessario o uso de
tecnologias e forca de trabalho qualificada quehgena modernizar os estabelecimentos,
especialmente no que se refere aos aspectos Emjitdana vez que grande parte dos produtos
ofertados no mercado foge aos padrdes estabeledmosindo-se vulneraveis a acédo de
micro-organismos patogénicos e reduzindo a segaraimentar.

Todos estes fatores contribuem para a rejeicaoabiufo por parte dos consumidores,
e consequentemente uma reducao nos lucros. Esigireda aceitabilidade do mercado pode
ser minimizada com a modernizacdo dos processoduipros, erradicando assim, a
clandestinidade dos produtos elaborados fora ddes legais. Essa modernizacao também
promovera a reducédo/eliminacéo da concorréncizaesbm o mercado formal de lacteos.

O Curso Superior de Tecnologia em Laticinios esigulamentado no Catalogo

Nacional dos Cursos Superiores de Tecnologia eDimatrizes Curriculares dos Cursos de
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Graduacao. O tecnélogo em laticinios atua no seggnmunindustrializacdo do leite; planeja,
gerencia, implanta e controla todas as etapas @tegso produtivo de derivados, desde o
recebimento da matéria-prima até o produto finaJa $rabalhando em grandes fabricas de
alimentos, em cooperativas e industrias lacteasnesmo assessorando pequenos e médios
produtores, este profissional desempenha atividddaaspecao, zelando pelo cumprimento
das normas sanitarias e dos padrbes de qualidadéncgp técnica de distribuicdo de
produtos, operagédo de equipamentos industriaie entras.

Diante do exposto, a implantacdo do Curso Supdaofecnologia em Laticinios, no
municipio de Nossa Senhora da Gloria, foi de exdremportancia, uma vez que neste
territdrio ha caréncia de profissionais tecnologasa dar suporte aos pequenos, médios e
grandes produtores de leite e derivados instaladosegido do Alto Sertdo Sergipano,
auxiliando na producdo de produtos dentro dos eadde qualidade (com a garantia da
seguranca alimentar), no desenvolvimento de nowvoslups e/ou aprimoramento dos
produtos ja existentes e pela formacdo de profiago preocupados com as questdes
ambientais. Além disso, auxiliara o desenvolvimestiio-econd6mico do Alto Sertdo

Sergipano e do estado de Sergipe como um todo.

2. OBJETIVOS
2.1. OBJETIVO GERAL

Formar profissionais dotados de conhecimentos um&ntais, cientificos e
tecnoldgicos na area de laticinios, para atuariengao, transformacao e beneficiamento do

leite, bem como no desenvolvimento de novos praglwiostentabilidade e gerenciamento de
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micro, pequenas, médias e grandes empresas dodseleite e derivados presentes na sua

regido, no Brasil e no mundo inteiro.

2.2. OBJETIVOS ESPECIFICOS

2 Proporcionar ao aluno conhecimento cientifico exdéfigico necessario para
torné-lo apto a desempenhar suas fungdes como [bgoneém Laticinios;

3 Formar profissionais com capacidade empreendedoman base no
desenvolvimento do espirito critico, do trabalhoexuipe, da capacidade de lideranca e
da criatividade dos alunos;

4 Permitir que o aluno cologue em prética os conhesios adquiridos durante
0 curso, por meio da realizacdo de visitas técniestagios extracurriculares e trabalho
de concluséo de curso, procurando despertar ausioaidade em relacéo as necessidades
do setor lacteo;

5 Incentivar o aluno a participar de eventos e posjete extensdo e contribuir
para sua formac&do humana, ética, politica e cliltura

6 Realizar parcerias entre o IFS e produtores rucais, 0 propdsito de formar
profissionais com um maior senso pratico e moldgoha a realidade de producao e

beneficiamento do leite;
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3. PERFIL PROFISSIONAL DE CONCLUSAO
O Tecndlogo em Laticinios sera capaz de planejayanizar e fabricar produtos
lacteos tais como queijos, leites fermentados, esermanteiga, sorvete, concentrados e
desidratados lacteos, dentro das normas técnioas,ocintuito de garantir a qualidade do
produto e resguardar a saude do consumidor.
Compete a este profissional desempenhar atleglno setor lacteo que permitira:

* Reconhecer, selecionar e diferenciar a matériagptidatea de qualidade e
destinar seu uso correto para fabricacdo de dersyad

» Capacitar pessoas para aplicacdo dos sistemas stieo gaedustriais e das
diversas tecnologias de fabricacdo dos derivadisds;

» Aplicar os principios de conservacdo de alimentrs garantir a sanidade e
qualidade dos derivados lacteos;

* Planejar, orientar, avaliar e monitorar o funcioerato de uma planta de
processamento de produtos lacteos, utilizando adieqente equipamentos, utensilios e
ambiente de trabalho, de forma a garantir o bonammedto das atividades do setor, a
saude e bem estar dos trabalhadores, dando mgioasea e vida Gtil ao produto final;

» Selecionar e usar corretamente embalagens, gatantionservacao e boa
aparéncia aos produtos lacteos;

o Atuar na selecdo e uso de aditivos alimentaresogsas processos de
fabricacdo de produtos lacteos, reconhecendo doetlds mesmos na saude dos
consumidores;

» Aplicar e elaborar legislacdo reguladora das e relacionadas a area;
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» Pesquisar, desenvolver, acompanhar e inovar paggaodutos e servigos na
area de Tecnologia em Laticinios;

» Supervisionar, promover, implantar e gerenciar ogs de qualidade (BPF,
APPCC, etc.) da matéria-prima, processos e progutos

» Orientar e executar corretamente a coleta, tratesspacondicionamento e
recepcéo de amostras de leite e derivados paraenal

* Realizar as analises microbiologicas, fisico-quawmie sensoriais do leite e
derivados, dentro de técnicas e procedimentostosrre

* Interpretar os resultados analiticos, definindoestido do produto analisado
baseados em normas legais;

» Contribuir para evitar a poluicdo e degradacéao antal;

* Reconhecer e aplicar as bases cientificas na @uengnservacgao, transporte
e beneficiamento de produtos lacteos;

¢ Maximizar os lucros, reduzir as perdas de matéiagp desde seu
recebimento até a destinacéo final e auxiliar nautgancdo da imagem da empresa no
mercado;

» Auxiliar os empresarios na elaboracéo de projetma mdustrias, cooperativas
e agroindustrias familiares;

* Reconhecer a cadeia produtiva do leite e derivagirgnciando as atividades

desde obtencéo até o consumo final do produto.

4. REQUISITOS DE ACESSO
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O acesso ao Curso Superior de Tecnologia de Liatscttar-se-a através de Processo
Seletivo, regulado por Edital préprio, o qual dévewraliar os saberes e 0s conhecimentos
adquiridos pelos candidatos, no Ensino Médio ouvetgnte. Para tanto, o candidato devera

ter concluido o Ensino Médio ou equivalente.

5. ORGANIZACAO CURRICULAR

O curriculo do curso de Tecnologia em Laticiniosavatender as necessidades para
formacdo de profissionais qualificados para atuamsn area, que esta em crescente
desenvolvimento. De acordo com o Regulamento dedSude Nivel Superior do Instituto
Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia de Serpgra obten¢cédo do grau de Tecndlogo

em Laticinios, o aluno devera concluir com aprowao@a a estrutura curricular do curso.

5.1. FUNDAMENTAQAO LEGAL

Este Projeto Pedagdgico de Curso foi elaboradolesareancia ao disposto na Lei n.
9.394/96, de 20 de dezembro de 1996, no Decréi@54, de 23 de julho de 2004, na Lei n.
11.741, de 16 de julho de 2008, na Lei 11.892/@8% de dezembro de 2008, no Parecer n.
39, de 08 de dezembro de 2004, no Parecer CNE/@B, ife 18 de dezembro de 2002, na
Resolugcdo CNE/CP n° 03, de 18 de fevereiro de 2t®Parecer CNE/CES n° 277, de 07 de
dezembro de 2006, no Parecer CNE/CES n° 261, de 8®vembro de 2006 e aos principios
contidos no Projeto Politico Pedagogico Institualoa no Regulamento da Organizacdo

Didatica.
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5.2. ESTRUTURA CURRICULAR

A proposta curricular do Curso Superior de Tecnalegn Laticinios esta pautada na
preparacdo de profissionais aptos a exercerendadies especificas a industrializacdo do
leite e seus derivados, orientando os Tecnodlogosaitinios a investigacdes, avaliacdes e
aperfeicoamentos tecnoldgicos com foco nas apksagibs conhecimentos a processos,
produtos e servigcos. O curso busca disciplinatexdisciplinar , articulando teoria e pratica,
desenvolver competéncias profissionais, fundamastad ciéncia, na tecnologia, na cultura e
na ética, tendo em vista ao desempenho profissimsdonsavel, consciente, criativo e
critico.

O curriculo, desenvolvido na perspectiva da educagatinuada, € concebido como
uma realidade dinamica, flexivel, propiciando @@gnacao teoria e prética, o dialogo entre as
diferentes ciéncias e saberes, e as atividaddgddoras da construcdo de competéncias. A
organizacdo dos curriculos obedece aos principadsterdisciplinaridade, flexibilizacéo,
acao-reflexdo-acao e contextualizacéo.

A interdisciplinaridade visa o diadlogo integrado entre os varios campos do
conhecimento proporcionando uma visao contextuddiza uma percepcado sistémica da
realidade, permitindo uma compreensao mais abréagersaber.

A estrutura curricular do curso estimula a reorgagéo do saber, bem como permite
perceber a clara inter-relacdo entre as disciplindsflexibilizagéo curricular possibilita a

ampliacdo dos horizontes do conhecimento e o dekemento de uma visdo critica mais
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abrangente, pois permite ao aluno ir além de seypaaespecifico de atuacdo profissional,
oferecendo condigbes de acesso a conhecimentolcddds e atitudes formativas em outras
areas profissionais.

A matriz curricular é estruturada em 2.500 horasds distribuidas em: 2.400 horas
para disciplinas de conteudos para a formacgaoctegriticas e 100 horas destinadas as
atividades complementares.

O curso apresenta uma duracdo minima de 6 (se®stes, sendo o tempo maximo
para a sua integralizacdo de 6 (seis) anos, deswmb tempo regimental de trancamento do
curso. A matriz curricular devera ser cumpridagraémente pelo aluno, o que possibilitara
habilitar-se para a obtencéo do diploma que Ihdireodireitos profissionais. Cabe salientar
que a carga horaria das disciplinas optativas éuweprimento obrigatorio, podendo o
estudante optar pelas disciplinas listadas no @uadas quais serdo ofertadas de acordo com
as possibilidades da instituicéo.

A carga horaria destinada ao Trabalho de ConclagidCurso permite ao aluno
desenvolver projetos orientados por um docentefopaalo na area especifica, que viabilize a
interdisciplinaridade e contextualizacdo do conmecito construido. As disciplinas optativas
oferecidas tem objetivo de complementar o contgiidico e tedrico do curriculo.

As Atividades Complementares tém por finalidadegemcer o processo de ensino e
aprendizagem, sendo considerada uma complemendacéorriculo do curso, conforme as
respectivas diretrizes curriculares. Estas ativdaddo componentes curriculares que
possibilitam o reconhecimento, por avaliacdo, dalidades, conhecimentos e competéncias

do aluno, inclusive adquiridos fora do ambienteksc
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A articulacéo tedrico-metodoldgica entre as disegd constitui-se como um caminho

fecundo para o entendimento da complexidade tegiwalocom reflexos qualitativos no setor

produtivo.

Tecndblogo em Laticinios.

Quadro 1 - Matriz Curricular do Curso Superior éefologia em Laticinios

Apés a integralidade da matriz curdecub aluno receberd o diploma de

1° PERIODO
CARGA HORARIA
Cadigo DISCIPLINA Total de aula§ Hora- Hora- | Teodrica | Pratica Pré-Requisito
semanais Aula relégio
50min
MAT 101 |Matematica Basica 04 72 60 60 - -
QUI 100 |Quimica Geral 04 72 60 6( - -
LAT 101 |Introducéo a Tecnologia de Laticinios 04 72 60 40 20 -
BIO 101 |Biologia Geral 04 72 60| 40 20 -
LET 101 [Portugués Instrumental 04 [% q0 q0 - -
LET 102 [Metodologia Cientifica 04 72 6( 6( - -
Humanidade e Cidadania 04 % g0 60 -
TOTAL 28 504 | 420 | 380 40
2° PERIODO
CARGA HORARIA
Cadigo DISCIPLINA Total de aulag Hora-  [Hora-relégio| Tedrica | Prética | prs poquisito
semanais Aula
50min
FIS 101 | Fundamentos da Fisica 04 12 6P 50 - MAT|101
QUI 101 [Quimica Organica 04 72 60 60 QUI 100
. - - Yy -
LAT 102 Sistemas de Producéao de Leite 04 72 60 40 20
BIO 102 [Microbiologia Geral 04 72 60 40 20 BIO 101
DTC 101 |[Pesenho Técnico 04 72 60 4% 15 -
MAT 102 [Introducéo a Estatistica 04 72 60 6P - MAT 101
TOTAL 24 432 360 305 | 55
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3° PERIODO
L CARGA HORARIA .
Codigo DISCIPLINA Créditos é—\mi Total Teorica | Pratica ReZL?;ito
Bioquimica Geral 04 72 60 QUI10(q
QuUI 102 60 - e
BIO101
BIO 103 Microbiologia de Leite e Derivados 06 108 90 5D 40?:)(;
QUI 103 Quimica de Laticinios 03 54 45 30 16 101QUI
LAT 104 Pr_|n0|p|os de Conservacéao 04 72 60 40 20| LATI1p
Alimentos 1
TAL 108 |[Processamento de leite de consum¢ 04 72 50 40 20
MAT 103 Estatistica Experimental 04 74 60 60 - 10£\/IAT
TOTAL 25 450 375 280 95
4° PERIODO
. CARGA HORARIA .
COdlgO DISCIPLINA Total de aulasHora-Aula| Hora-relégio | Tedrica | Pratica R Prg—_t
semanais 50min equistto
TAL 201 Ciéncia e Tecnologia de Queijos | 06 108 9( 45 451(l)JBI Q
TAL 106 Analise Sensorial 04 72 60 30 3D 10!;/IAT
TAL 107 [Inspec¢do Sanitaria de Leite e Derivaglos 04 72 60 40 20 -
TAL 206 Tecnologia de Produtos Lact 04 72 60 30 30 TAL
Fermentados 108
TAL 110 Analise de Alimentos 04 72 60 30 3P 10§UI
TAL 208 |Embalagem de Alimentos 04 72 60 4D PO -
TAL 205 G_estao da Qualidade na Induastria 04 72 60 60 -
Alimentos
TOTAL 30 540 450 275 | 175
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50 PERIODO
L CARGA HORARIA j
Codigo DISCIPLINA Total de aulas [Hora-Aula|Hora-relégio| Teorica Pratica |5 Prg—_t
semanais 50min equisitg
TAL 109 Gerenmamento Ambntal na Industr 03 54 45 45 -
de Alimentos
TAL 203 Tecnologia de Produtos LAct 04 72 60 30 30 | TAL
Concentrados e Desidratados 108
TAL 204 Tecnologia da Fabricacdo de Cre 04 72 60 30 30 [ TAL
Manteiga e Sobremesas Lacteas 108
— . — 3 i
TAL 202 Ciéncia e Tecnologia de Queijos Il 04 7P 60 3P “02%&1
LAT 103 nglene e Sanitizagdo na Industrig 03 54 45 45 - BIO
Alimentos 102
Infqrmgtlca Aplicada a Industria 03 54 45 30 15
Laticinios
ADE 100 Pr|n0|p|o_s de Administracdo e 02 36 30 30 - -
Economia
- TCC | 02 36 30 15 15
- Optativa | 03 54 45 45 -
TOTAL 28 504 420 300 120
6 ° PERIODO
1 CARGA HORARIA j
COdIgO DISCIPLINA Total de aulas |Hora-Aula| Hora- Tedrica Prética R Prg—_t
semanais 50min relégio €quISI
TAL 105 Instalacbes e Equipamesto nd 04 72 60 60 - | DTQ
Industria de Alimentos 101
TAL 207 Projetos Agroindustriais 04 72 60 60 i AiI(D)E
- Saude e Seguranc¢a no Trabalho 03 b4 15 45 --
- Optativa Il 03 54 45 45 -
Educacao e Diversidade 03 54 45 45
TAL 209 |Desenvolvimento de Novos Produtgs 04 T2 60 30 30 -
TCCI
(Traba
ho de
TCC Il 04 72 60 30 30|Conclu
sao de
Curso
)
TOTAL 25 450 | 375 315 60
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Quadro 2 — Resumo da carga horaria do curso

RESUMO
Carga horéria tedrica 1.855 hur.
Carga horaria pratica 545 h.r.
Atividades Complementares 100 h.r.
Carga horaria total 2.500 h.r.
Quadro 3 — Disciplinas Optativas
Cadigo DISCIPLINA CREDITOS CARGA HORARIA Requisitos
da Aula/50min | Hora- | Tedrica | Pratic
Disciplina relégi a
(o]
Introdugéo a Lingua 03 54 45 45 -
Brasileira de Sinais +
LIBRAS
Espanhol Instrumental 03 54 45 45 -
Tecnologia de Produtos de 03 54 45 30 15
Origem Animal
Empreendedorismo 03 54 45 45 -
Biotecnologia 03 54 45 45 -
Psicologia Organizacional 03 54 45 45 -
Alimentos Funcionais 03 54 45 45 -
Principios basicos na o3 54 45 45 - | Matematica
Inddstria Basica

5.2.1 Atividades Complementares

As atividades complementares contabilizam 100 haaga horaria esta que
podem ser cumprida na forma de palestras, congresswontros da area, Simposios,
semindrios, cursos de extensao, projetos de pes@uitensao e iniciacdo tecnologica, visitas
técnicas, organizacdo e participacdo de eventgsesentacdo discente em colegiado,

monitorias de disciplinas e estagio extracurricul®erdo aproveitadas as atividades
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complementares que tenham sido realizadas a phatidata de ingresso do aluno na

instituicao.

O acompanhamento e registro das Atividades Compitares serdo feitos
pelo Colegiado do Curso e o controle da carga fzoeacomprovacgéo dessas atividades serdo
realizados por meio de uma planilha de registroviddal, onde constard o nome dos alunos,
o tipo de atividade realizada e a carga horariavagitada. Para efeitos de comprovacao, o
discente poderéa apresentar:

. Certificado, declaracdo ou relatérios assinada peltafessor orientador ou Orgao
responsavel, para os casos de participacdo emet@sode pesquisa, extensdo e
iniciacao tecnologica, visitas técnicas, repregg@taliscente em colegiado, monitorias
de disciplinas e estagio;

. Certificado de participacdo emitido pela institoigiue promoveu o evento, que conste
o0 tema, a data e o numero de horas realizadaspparasos de: palestras, congressos,
encontros da area, simposios, semindrios, cursosexdensdo, organizagdo e
participacdo de eventos. Serdo consideradas as imaiaadas no certificado e para o
discente que submeter algum tipo de trabalho éiem&m eventos, a copia do aceite da
publicacdo na auséncia do certificado, sera utitizzomo critério de comprovacao.

O aluno podera realizar as atividades complementameperiodo de recesso
escolar desde que esteja regularmente matriculado instituicdo. As atividades
complementares podem ser realizadas tanto noutastomo fora dele e ndo estao vinculadas
a nenhum periodo da matriz curricular. Segue abae&® Atividades Académicas

Complementares desenvolvidas ao longo do seu geragcadémico.
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ATIVIDADES ACADEMICAS COMPLEMENTARES - CURSO DE LAT ICINIOS

PADRAO DE HORAS CONCEDIDAS

TIPO DE ATIVIDADE HORAS CONCEDIDAS
Aperfeicoamento Académico (cursos de extens@d\té 10 horas — 5 horas P.P*.
outros) Até 20 horas — 10 horas P.P.

Até 30 horas - 15 horas P.P.

Acima de 40 horas — 20 horas P.P.
Municipal e Regional — 10 horas
Apresentacdo de trabalho em evento académied?.

cientifico e Publicacdo em revista técnica. Nacional — 15 horas P.P.

Internacional — 30 horas P.P.
Municipal e Regional — 5 horas P.P.
Participacdo em Congresso Nacional — 10 horas P.P.
Internacional — 25 horas P.P.
Atividade Cultural (Exposi¢des, museus e outros)| hofas P.P

Aula Inaugural 5 horas P.P.
Aula Magna 5 horas P.P.
Conferéncia 5 horas
Debate 5 horas
Encontro 5 horas
Jornada do Curso de Laticinios 5 horas
Jornada cientifica 5 horas
Mesa-redonda 5 horas
Palestra 5 horas
Seminario 5 horas
Simpdésio 5 horas
Oficina Até 4 horas — 5 horas

Acima de 5 horas — 10 horas

Monitoria de disciplinas 25 horas P.P.

Participacdo em projetos de Iniciagao Cientifica 5 haras P.P.

Participacdo em projetos de extensao 25 horas P.P.
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Atividades externas (palestras ministradas peht# 4 horas — 5 horas

alunos, trabalhos voluntarios, atividades
comunitarias, CIPAS, atividades beneficentes, dantr
outros) Acima de 5 horas — 10 horas

Trabalhos juntos a justica eleitoral ou Participacs5 horas

em Empresa Junior

Estagio extracurricular 20 horas P.P.
Cursos de Lingua Estrangeira 20 horas
Participacéo Colegiado do Curso 10 horas

*P.P. Por periodo.

5.2.2. Trabalho de Conclusao de Curso

O Trabalho de Conclusédo de Curso - TCC é um procasadémico-pedagoégico de
iniciagdo cientifica, com carater obrigatorio enmitela grade curricular do curso, que tem
como objetivo propiciar ao aluno o exercicio dagpésa cientifica em nivel de graduacao e
contribuir com a produgcdo do conhecimento ciemtifee tecnolégico na sua formacao
académico-profissional na area de Tecnologia efcibads.

O TCC podera ser uma producdo individual ou em aupitotagonizada pelo(s)
aluno(s), em conjunto com um professor orienta@osih escolha, que atue como docente do
Curso Superior de Tecnologia em Laticinios. Elé geoduzido na forma de artigo cientifico,
levando-se em consideragdo as normas da Assodagéiteira de Normas Técnicas ABNT.
O Trabalho de Conclusdo de Curso na grade Curridol&urso Superior de Tecnologia em
Laticinios esta divido em duas disciplinas: TCCTIGLC II.

O TCC | é ofertado no 5° (quinto) semestre do gurem uma carga horaria de 30

horas. Nele, o(s) discente(s) seré(ao) apresesjaamefinicdes, as acdes e as caracteristicas
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gue envolvem este tipo de atividade. Além dos [pais tipos de pesquisa, questbes
problemas e temas que o(s) mesmo(s) podera(aa)vidser ao longo do curso.

A partir de entdo, espera-se que o(s) discente@@myolva(m) estudos para realizacao
da pesquisa bibliografica e/ou de campo, sobrematdo projeto escolhido, com base na
organizacdo de fichamentos/resumos/relatorios parbasar o tema a ser pesquisado. Ao
final da disciplina como requisito de avaliacdos)o@luno(s) devera(do) apresentar
plenamente construido, em forma de artigo cientifiodos os itens que compde o artigo de
TCC: Delimitacdo do problema, Objetivos, Revisablibgrafica, Fundamentacdo Teorica,
Hipoteses, Procedimentos Metodologicos, Cronogrdealesenvolvimento e Referéncias
bibliograficas.

O TCC Il sera ofertado no 6° (sexto) semestre dgogcuwom uma carga horaria de 60
horas, em que o(s) discente(s) buscara(ao) desemwwkema da sua pesquisa, em conjunto
com o professor orientador. Ao longo da disciplela(s) devera(ao) coletar, analisar e
discutir os dados da pesquisa, e com isso reestrutu artigo cientifico do TCC |,
aprimorando a Introducdo, Fundamentacdo Teoricgeti@bs, Metodologia, Resultados e
Discussodes, Consideracdes Finais e ReferenciabBihfico.

Apos finalizar a redacédo do artigo cientifico, oé&)no(s) devera(ao) entrega-lo a
banca examinadora, que sera constituida por tréentks: o professor-orientador, um
professor do curso e um professor convidado. Osemogue irdo compor a banca
examinadora serdo levados a reunido do colegiadodevida aprovacdo. Em seguida, sera

definida data e local da avaliacdo publica do T@{a panca examinadora. Apds a apreciacao
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do artigo, caso haja necessidade, o(s) aluno(rél@o) fazer as corre¢cbes necessérias e

entregar a versao final do TCC ao professor daptiisa.

6. CRITERIOS DE APROVEITAMENTO DE CONHECIMENTOS

Sera concedido ao aluno o direito de aproveitamdet@studos concluidos
com éxito, em nivel de ensino equivalente, atralegquivaléncia curricular ou exame de
proficiéncia.

A equivaléncia curricular e o exame de proficiérsgedo realizados de acordo
com o Regulamento da Organizacdo Didatica do IF& RBegulamento do Exame de
Proficiéncia, cabendo o reconhecimento da idenéidkdvalor formativo dos conteudos e/ou

conhecimentos requeridos.

7. CRITERIOS DE AVALIAGAO .

A avaliacdo do desempenho escolar sera feita nmososeda organizacao
didatica do IFS, de forma processual, verificanddesenvolvimento dos saberes tedricos e
praticos construidos ao longo do processo de ajzegam.

Dentre os instrumentos e técnicas de avaliacaopgaderdo ser utilizados
destacam-se o didlogo, a observacdo, a participaggidichas de acompanhamento, os
trabalhos individuais e em grupo, testes, proviaddades praticas e a auto-avaliacdo. Nessa
perspectiva, a avaliacdo devera contemplar os rseguiritérios:

. Prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre ogitptars;

. Inclusao de tarefas contextualizadas;

Resolugéo 53/2014/CS/IFS Péagina 23 de 78



MINISTERIO DA EDUCACAO

SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAQ/:\O, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SERGIPE
Av. Jorge Amado, 1551 — Loteamento Garcia, Bairro Jardins - CEP 49025-330 — Aracaju/SE

Fone: (79) 3711 3155 — E-mail: reitoria@ifs.edu.br

. Manutencgédo de didlogo permanente entre professione;
. Utilizacao funcional do conhecimento;

O aluno s6 sera considerado aprovado no periodesteh se possuir
frequéncia igual ou superior a 75% no computo dgachoréria total do médulo, bem como

média igual ou superior a 6,0 (seis) em cada disaip

8. DIPLOMA E CERTIFICADOS
Apés integralizar todas as disciplinas e demaigidatiles previstas neste Projeto

Pedagdgico de Curso, o aluno fara jus ao DiplomBedadlogo em Laticinios.

9. INSTALA(;OES E EQUIPAMENTO
O Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecmmldg Sergipe — IFS (Campus de
Nossa Senhora da Gloéria) proporcionara as instedaedaixo relacionadas para atender as

exigéncias do curso superior de Tecnologia em irédis.

Quadro 4 — Instalacdes

ltem INSTALACOES Quantidade
1. Salas de aula 12
2. Sala multimidia 1
3. Biblioteca 1
4. Laboratério de processamento de alimentos 1
5. Laboratério de Quimica 1
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6. Laboratorio de informatica 1
7. Laboratério de biologia 1
8. Laboratério de microbiologia 1
9. Central de tecnologia da informacao 1
10. Mini-auditorio 1
11. | Sala de professores 1
12. Banheiros 8

10. PESSOAL DOCENTE E TECNICO ADMINISTRATIVO

10.1 Pessoal Docente

Quadro 5: Docentes do Curso de Tecnologia em babi

. . ~ Regime de
Nome Formacao Inicial Titulacdo Trabalho
Anita Caroline Lima Engenheira de Mestre em Ciéncia e
. : . : D.E.
Reinoso Alimentos Tecnologia de Alimentos
Mestre em Ciéncia e
Cristiane da Cunha Licenciada em Engenharlg o_le Materiais
Nascimento Quimica Especialista em D.E.
Metodologia do Ensino d
Quimica
Mestre em Ciéncia e
Engenheiro de | Tecnologia de Alimentos
Geanderson dos Santo _Allme_ntos; Espemahsta_em Dldat_lca DE.
Licenciado em Metodologia do Ensino
Matematica Superior e Gestéo Escol
Pedagogia Empresaria
Hamona Novaes dos Licenciado em Doutora em Fisica da
L y D.E
Santos Fisica matéria Condensada
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Igor Adriano de Oliveira

Graduagao em

Doutor em Engenharia @

Quimica

em metodologias de
ensino para a educaca

basica

: Engenharia de D.E.
Reis : Processos
Alimentos
Mestre em Medicina
Jeanne de Souza e Silv Médica Veterinaria Veterinéria; Especialiste 40h
em Residéncia Médica
Graduagao em Mestre em Producéo
Joao Batista Barbosa Tecnologia em Vegetal Tecnologia de D.E
Laticinios Alimentos
José Hélio Barbosa Juni L|cenC|atgr_a €M | Mestre em Matematica 40h
Matematica
Mestre em
. : Agroecossistemas;
. . . Licenciado em -
Juliano Silva Lima o o Especialista em D.E.
Ciéncias Biologicas . .
Metodologias no Ensinc
de Educacédo Basica
Marcia Mqua Santos LlcenC|atur§1 em Mestrado em Geografia DE
Santiago Geografia
. Licenciatura em
Iranilde dos Santos Rocf Letras Portugués/ Especialista em LIBRAS 40h
Souza A
Inglés
Mestre em Ciéncia e
Mateus de Carvalho Engenheiro de | Tecnologia de Alimentos
: L ~ D.E.
Furtado Alimentos Especialista em Gestao
Seguranca de Alimento
. . Graduacao em Mestrado em
Ronise Nascimento de O ) .
. Ciéncias Desenvolvimento e Meic D.E.
Almeida a .
EconOmicas Ambiente
Mestre em Ensino de
Ciéncias Naturais e
Weverton Santos de Jes Licenciado em | Matematica; Especialist DE.
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10.2. Pessoal Técnico Administrativo

Quadro 6: Técnicos Administrativos

NOME FORMACAO REGIME DE | CARGO/ FUNCAO
TRABALHO
Beatriz Fonseca Psicologia 40 h Psicologa
Danise Vivian Gongalve Pedagogia 40 h Pedagoga
dos Santos
Eline Ledo Santos Técnica em Alimentos 40 h Técnica em Analise

de Processos

guimicos
Licenciado em Quimicg Técnico em
Elson da Silva Farias| Técnico em Quimica, 40 h laboratdrios de
Mestrado em Quimica Quimica
Ivaneide de Jesus Sant Licenciada em 40h Assistente de Aluno |-
Letras/Espanhol Coordenador de
Registro Escolar
Maria ”(.ja Alves de Enfermagem 40h Enfermeira
Oliveira
Maria Lucileide Nogueiri Curso Tecn|c,o_em
o S . 40 h Laboratorios de
Santos Ramos técnico/profissionalizan . L |
o Alimentos e laticinios
Monique Elles Souza | Assistente de alunos 40 h Assistente de Alung
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11. ANEXOS
11.1. ANEXO | - EMENTAS

11.1.1. Disciplinas do 1° Periodo

Curso Tecnologia em Laticinios
Disciplina Matematica Basica Carga Horaria |60 h
Pré-requisitos - Periodo Letivo [1°

Ementa: Funcdes de uma variavel real. Limites e continnedaderivadas. Regras de
diferenciacé@o. AplicacBes das derivadas. Integfia@snicas de Integracdo. Integral Definida.
Aplicacfes da Integral Definida.

Bibliografia basica:

STEWART, James; MORETTI, Antonio Carlos, MARTINSntanio Carlos Gilli.Calculo.
6. ed. [s.l.]: Cengage, 2009. 1. v.

LEITHOLD, Louis. O calculo com geometria analitica3. ed. Sdo Paulo: Harbra, 1994.
GUIDORIZZI, Hamilton Luiz.Um curso de calculo5. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2008.
Bibliografia complementar:

ANTON, Howard; BIVENS, Irl; DAVIS, StepherCélculo. 8. ed. Porto Alegre: Bookman,
2007.

THOMAS, George Brinton; WEIR, Maurice D.; HASS, Jo08IORDANO, Frank R. (Ed.).
Célculo. 11. ed. Sao Paulo, SP: Addison Wesley, 2008.

FLEMMING, Diva Marilia; GONCALVES, Mirian Buss.Célculo A: fungbes, limite,
derivacao, integracao. 6.ed. rev. e ampl. Sdo PRelarson Prentice Hall, 2006

AVILA, Geraldo S. de Souza&alculo: fungées de uma variavel. 7. ed. Rio de Janeif&,L
2003.

IEZZI, Gelson.Fundamentos de matematica elementarVolume 8, Limites, derivadas,
nocoes de integrab ed. S&o Paulo, Atual 1993 .
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Curso Tecnologia em Laticinios
Disciplina Quimica Geral Carga Horaria |60 h
Pré-requisitos - Periodo Letivo [1°

Ementa: Teoria Atdmica, Propriedades Periddicas, LigacOesnigas: ibnicas, covalentes e
metalicas. Reacfes quimicas: estequiometria, brailicinética e termodinamica. Liquidos e
Solugdes: propriedades e estequiometria. Gases.

Bibliografia basica:
ATKINS, P. W.; JONES, LorettePrincipios de quimica questionamento a vida moderna e
0 meio ambiente. 5. ed. Porto Alegre, RS: Bookr281a1.

ROZENBERG, Izrael MordkaQuimica geral. Edgard Blucher. Sdo Paulo, 2003.

MAIA, Daltamir Justino; BIANCHI, J. C. de AQuimica geral: fundamentos. Pearson
Prentice Hall, 2007.

Bibliografia complementar:

CHANG, RaymondQuimica gerat conceitos essenciais . 4. ed. Porto Alegre: AM&H,0.

KOTZ, John C.; TREICHEL, Paul MQuimica geral e reacbes quimicas - voldengage
Learning, 2010.

MAZALLA JR., Wilon. Introducéo a quimica. [s.l.]: Atomo, 2006.

SKOOG, Douglas A.; WESR, Donald Mrundamentos de quimica analitica.Thonson
Pioneira, 2005.

RAYMOND Chang; KENNETH A. GoldsbyQuimica. 112, ed. McGraw-Hill, 2013.
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Curso Tecnologia em Laticinios
Disciplina Introducdo a Tecnologia de Laticinios |Carga Horaria [60 h
Pré-requisitos - Periodo Letivo [1°

Ementa: Estrutura curricular do curso. O papel do Tecndleg Laticinios na Industria e
Instituicdes de Pesquisa. Etica profissional. Mdocde trabalho e perspectivas. Conceitos
basicos de processos. Importancia tecnologica er valitritivo do leite e derivados.
Composicéo e propriedades fisico-quimicas do léiieoducdo aos principios e processos
tecnologicos envolvidos no processamento de lelerevados. Nogdes da conservacao de
produtos lacteos. Noc¢Oes de controle de qualidddgigacdo. Oportunidades e desafios para
a cadeia produtiva do leite. Exposicdao de convidafmunos, ex-alunos, professores,
profissionais da area). Palestras.

Bibliografia basica:
LUQUET, F. M.; O leite: leites, queijos e produtos derivados. [s.l.]: dpa-America PT,
1985. 2. v.

TRONCO, Vania MariaManual para inspecdo da qualidade do leite4. ed. Santa Maria,
RS: UFSM, 2010.

SILVEIRA, Isabella Dias Barbosa; PETERS, Monica d»a@ de PaulaAvancos na
producado de bovinos de leitg[s.l.]: UFPEL — Uni Pelotas, 2008.

Bibliografia complementar:
AMIOT J. Ciencia y Tecnologia de la LecheZaragoza: Editorial Acribia, S.A., 1991

BEHMER, M. L. A. Tecnologia do leite queijo, manteiga, caseina, iogurte, sorvetes e
instalagBes: producdo, industrializacao, anali8eed. Sdo Paulo: Nobel, 1999.

EARLY, Ralph.Tecnologia de los productos lacteo$Espanha]: Acribia Espanha, 2000.

FONSECA, Luis Fernando Laranja da; CARVALHO, Maoc€lereira deleite, politicas e
derivados Sao Paulo: Quiron Comunicagéao, 2004.

SA, Fernando Vieira de; BARBOSA, Manuel@. Leite e os seus produtoslinhas de
desenvolvimento, qualidade, tecnologia. 5. ed];[€lassica Editora, 1990.
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Curso Tecnologia em Laticinios
Disciplina Biologia Geral Carga Horéria (60 h
Pré-requisitos - Periodo Letivo [1°

Ementa: Diversidade celular. Organizacao da célula prota® eucariota. Evolucdo celular.
Aspectos morfologicos, bioquimicos e funcionaiscdlila, de seus revestimentos e de seus
compartimentos e componentes sub-celulares. Imi&granorfofuncional dos componentes
celulares. Métodos de estudo em biologia celular.

Bibliografia basica:

VISELLI, Susan; CHANDAR, NaliniBiologia: cellular e molecular. [s.l.]: Artmed, 2011.
BIOLOGIA e bioquimica: basas aplicadas as ciencias da spuide Phorte Editora, 2011.
FERREIRA, Tales Alexandre Averdiologia celular e molecular [s.l.]: Atomo, 2008.

Bibliografia complementar:

CARNEIRO, Jose; JUNQUEIRA, Luiz Carlos Uchdgiologia celular e molecular 8. ed.
Rio de Janeiro: Guanabara, 2005.

ALBERTS, Bruce et alFundamentos da biologia celular 3. ed. Porto Alegre: Artmed,
2011.

DE ROBERTIS, E. M. F.; HIB, Jos&ases da biologia celular e moleculad. ed. rev. e
atual. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2006

BOLSOVER, Stephen RBiologia celular. 2. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2005.

AZEVEDO, CarlosBiologia celular e molecular 4. ed. Lisboa: Lidel, 2010.
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Curso Tecnologia em Laticinios

Disciplina Portugués Instrumental Carga Horéria (60 h

Pré-requisitos Periodo Letivo [1°

Ementa: Organizacdo micro e macroestrutural do texto: @mescoeréncia textuais. Teoria
da comunicacdo. Diretrizes para leitura, andliseteypretacdo de textos. Tipologia textual.
Redacao cientifica. O texto dissertativo e a stratesa.

Bibliografia basica:

FAVERO, Leonor LopesCoes&o e coeréncia textuaid1. ed. Sdo Paulo, SP: Atica, 2006.
CAETANO, Marcelo MoraesCaminhos do texto [s.l.]: editora Ferreira, 2010.

FIORIN, José Luiz; SAVIOLI, Francisco Platd®ara entender o texto leitura e redagao .
17. ed. S&o Paulo, SP: Atica, 2007.

Bibliografia complementar:

MEDEIROS, Jodo BoscoPortugués instrumentat contém técnicas de elaboracdo de
trabalho de conclusao de curso (TCC). 9. ed SaPatlas, 2009.

MARTINS, Dileta Silveira; ZILBERKNOP, Lubia ScliarPortugués instrumentat de
acordo com as atuais normas da ABNT. 29. ed. Sélo P3P Atlas, 2010.

CEGALLA, Domingos PaschoaNovissima gramatica da lingua portuguesa48. ed. Sao
Paulo: Companhia Editora Nacional, 2009.

SCHOCAIR, Nelson MaiaGramatica do Portugués Instrumental 2 ed. Niterdi: Impetus,
2007.

BECHARA, Evanildo. Moderna Gramatica Portuguesa atualizada Pelo Novo Acordo
Ortografico. Sao Paulo: Nova Fronteira, 2009.
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Curso Tecnologia em Laticinios
Disciplina Metodologia Cientifica Carga Horéria (60 h
Pré-requisitos Periodo Letivo [1°

Ementa: Introducé&o a metodologia da ciéncia e do conhetiongentifico. Definicdo e tipos
de conhecimento. Natureza da ciéncia e do espiréotifico. Referéncia Bibliografica:
Normas - ABNT, formas e importancia. Citacdo. ResuResenha e Fichamento: Conceito,
tipos e funcdes. Seminarios: objetivo, técnicasnedo. Diferentes modalidades de trabalhos
cientificos: teses, dissertacdes, monografias, T&€@gos. Tipos de pesquisa. Projeto de
Pesquisa: conceito, estrutura e objetivos. Condagdigulgacédo de resultados de um projeto
de pesquisa.

Bibliografia basica:
CERVO, A. L. Metodologia Cientifica. 6. ed. Sdo Patearson Pretice Hall, 2007.

LAKATOS, Eva Maria; MARCONI, Marina de Andradé&undamentos de metodologia
cientifica. 72 ed. S&o Paulo: Atlas, 2010.

LAKATOS, Eva Maria; MARCONI, Marina de Andraddntroducdo a metodologia
cientifica. S&o Paulo: Atlas, 2003.
Bibliografia complementar:

BARROS, Aidil Jesus Paes de; LEHFELD, Neide Apataalde SouzaFundamentos de
metodologia Cientifica 3. ed. Sdo Paulo: Pearson Prentice-Hall, 2008.

GIL, A. C. Como elaborar Projetos de Pesquisa..&é&d Paulo:Atlas, 2002.

LEITE, Francisco Tarciso.Metodologia cientifica métodos e técnicas de pesquisa
(monografias, dissertacoes, teses e livros). 25&d.Paulo: Idéias& Letras, 2008.

MEDEIROS, J. B.Redacéo cientifica a pratica de fichamentos, resumos, resenhas. S&ao
Paulo: Atlas, 2010

SEVERINO, Antbénio JoaquimMetodologia do trabalho cientifica 23. ed. Sdo Paulo:
Cortez, 2007.
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Curso Tecnologia em Laticinios
Disciplina Humanidade e Cidadania Carga Horaria |60 h
Pré-requisitos Periodo Letivo [1°

Ementa: Conceitos de humanidades, ciéncias sociais eaniagara fomentar a visao critica
das questdes humanisticas enfatizando as questdiass sculturais, politicas, econémicas e
ambientais envolvidas na acao profissional.

Bibliografia basica:

ARENDT, HannahA condi¢do humana 11. ed. Rio de janeiro: Forense Universitarid 20

ROSA, Luiz Pinguelli.Tecnociéncias e humanidadesiovos paradigmas, velhas questdes.
Séo Paulo: Paz e Terra, 2005. 1 v.

SILVEIRA, Ronie A. Teles da.; GHIRALDELLI JUNIOR, &lo. Humanidades Rio de
Janeiro: DP&A; Santa Cruz do Sul, RS: EDUNISC, 2004

Bibliografia complementar:
MORAN, Emilio F. Meio ambiente e ciéncias soci&fo Paulo: SENAC Sao Paulo, 2011
SCHWARZ, Roberto. Cultura e politica. 3. ed. Saol®aPaz e Terra, 2009.

BENDASSOLLI, Pedro F. Psicologia e trabalho: apiagdes e significados. Sdo Paulo:
Cengage Learning, 2010.

FRITZEN, Silvino José. Relagbes humanas interp&sso®ms convivéncias grupais e
comunitarias. 15. ed. Petropolis, RJ: Vozes, 2005.

BAUMAN, Zygmunt. A arte da vida. Rio de Janeiro:haa, 2009.
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Curso Tecnologia em Laticinios
Disciplina Fundamentos da Fisica Carga Horaria |60 h
Pré-requisitos  |Matematica Basica Periodo Letivo [2°

Ementa: Cinematica e dinamica da particula. Hidrostaticeermologia. Sistemas
termodinamicos. Leis da termodinamica e equacaal ger estado de um gas. Eletrostatica.
Corrente e resisténcia elétrica.

Bibliografia basica:

HALLIDAY, David; RESNICK, Robert.Fundamentos de fisicavolumes: 1, 2, 3 e 4; Rio
de Janeiro, LTC- 2012.

NUSSENZVEIG, Herch Moysé£urso de fisica basica- vol 1, 2, 3; 4 ed. Sédo Paulo, SP,
Edgard Blucher-2002.

MEDEIROS, Damascynclitbjsica mecanica- vol.01, Rio de Janeiro, Ciéncia Moderna-
2010.
Bibliografia complementar:

DOCA, Ricardo Helou; BISCUOLA, Gualter José; VILLABOAS, Newton.Topicos de
fisica. 18. ed. refor. e ampl. Séo Paulo, SP: Saraivil.20

YOUNG, Hugh D.; FREEDMAN, Roger AFisica eletromagnetismo. 12. ed. Sdo Paulo:
Addison-Wesley, 20009.

BONADIMAN, Hélio, Hidrostatica e calor: integracdo, experimento, teda e cotidiang
Ed 3., ljui, Unijui, 2004.

TIPLER, Paul Allen; MOSCA, Gend;isica para cientistas e engenheiros — vol 1,2d 6,
Rio de Janeiro, LTC-2009.

KNIGHT, Randall DeweyFisico uma abordagem estratégica - vol.0&d 2, Porto Alegre,
RS, Bookman — 2009.
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Curso Tecnologia em Laticinios
Disciplina Quimica Organica Carga Horaria |60 h
Pré-requisitos  |Quimica Geral Periodo Letivo [2°

Ementa: Principios fundamentais da Quimica Organica e abeangéncia. Aspectos
estruturais e eletrénicos das moléculas organi€ascdes organicas. Hidrocarbonetos.
Principais fungbes oxigenadas. Principais funcdé®genadas. Funcbes mistas. Cadeias
complexas. Correlacdo entre estrutura e propriedapemicas e fisicas de substancias
organicas representativas. Exemplos de algumadegagiimicas caracteristicas dos grupos
funcionais abordados e seus mecanismos gerais.

Bibliografia basica:
BARBOSA, Luiz Claudio de Almeida. Introducdo a qidenorganica. 2. Ed. Sdo Paulo:
Pearson Prentice Hall, 2010.

SOLOMONS, T. W. G.; FRYHLE, C. BQuimica organica.10. ed. Rio de Janeiro: Livros
Técnicos e Cientificos, 2012. v. 1.

SOLOMONS, T. W. G.; FRYHLE, C. BQuimica orgénica.10. ed. Rio de Janeiro: Livros
Técnicos e Cientificos, 2012. v. 2.

Bibliografia complementar:

BRUICE, P. Y.Quimica organica 4. ed. Sdo Paulo, SP: Pearson Education do B2agi6.
v. 1.

BRUICE, P. Y.Quimica organica 4. ed. Sdo Paulo, SP: Pearson Education do B2a§i6.
V. 2.

CAREY, F. A. Quimica Orgéanica. Traducdo: Kétia A. Roque, Jane de Moura Menezes,
Telma Regina Matheus. 8. ed. Porto Alegre: AMGH,20. 1.

CAREY, F. A. Quimica Organica. Traducdo: Katia A. Roque, Jane de Moura Menezes,
Telma Regina Matheus. 8. ed. Porto Alegre: AMGH,20r. 2.

VOLLHARDT, K. P. C.; SCHORE, N. EQuimica organica. 6. ed. Porto Alegre: Bookman,
2013.
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Curso Tecnologia em Laticinios
Disciplina Sistema de Producao de Leite Carga Horaria |60 h
Pré-requisitos Periodo Letivo [2°

Ementa: Importancia dos sistemas de producéo de leite dimdm Estudo das técnicas de
alimentacdo, reproducdo e manejo do gado leitdirogdamentais para sua exploracéo
racional. Avaliacdo das opc¢bes genéticas para ®gdo de bovinos leiteiros. Instalacfes e
equipamentos para bovinos. Controle sanitario dameo. Fisiologia da Glandula mamaria;
Bem estar e comportamento animal; Conceitos badsiobse sanidade e higiene animal;
Profilaxia das principais doencas dos animais dtouss Anatomia e fisiologia dos sistemas,
enddcrino e reprodutivo.

Bibliografia basica:
SILVEIRA, Isabella Dias Barbosa; PETERS, Monica 4@ de PaulaAvancos na
producédo de bovinos de leitg[s.l.]: UFPEL — Uni Pelotas, 2008.

PEREIRA, J. C. CMelhoramento genético aplicado a producdo animal6. ed. Belo
Horizonte: FEPMVZ, 2012.

BALL, P. J. H; PETERS, A. RReproducédo em bovinos3. ed. Sdo Paulo: Roca, 2006.
Bibliografia complementar:

ANDREWS, A. H.Medicina bovina: doencas e criacado de bovinos. 2. ed. Sdo Paoka,R
2008.

TRONCO, Vania MariaManual para inspecdo da qualidade do leite4. ed. Santa Maria,
RS: UFSM, 2010

PRADO, Ivanor Nunes do (Orgonceitos sobre a producdo, com qualidade de caree
leite em bovinos Maringa: EDUEM, 2004.

LANA, R. de P.Nutricdo e alimentacdo animal:mitos e realidades. Vigosa/MG: Ed. UFV,
2005.

SANTOS, G. T.; et al.Bovinos de leite Inovacéo tecnolégica e sustentabilidade. Maringa-
PR, EDUEM, 2008, 310p.
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Curso Tecnologia em Laticinios
Disciplina Microbiologia Geral Carga Horéria (60 h
Pré-requisitos  [Biologia Geral Periodo Letivo [2°

Ementa: Evolucdo e importancia. Caracteristicas gerais detébias, fungos e virus.
Morfologia, citologia, nutricdo e crescimento decrarganismos. Efeito dos fatores fisicos e
quimicos sobre a atividade dos microrganismos. tBenébacteriana. Preparacdes
microscoépicas. Controle de desenvolvimento microdhiaMeios de cultura para cultivo
artificial.

Bibliografia basica:
RODRIGUEZ DE MASSAGUER, PilarMicrobiologia dos processos alimentaresSao
Paulo, SP: Varela, 2006.

TORTORA, Gerard, J., FUNKE, Berdell R., CASE, Ctins L. Microbiologia. 10° ed.
Editora ARTMED, 2011.

JAY, James MMicrobiologia de alimentos 6. ed. - reimpr. 2008 Porto Alegre: Artmed,
2005.

Bibliografia complementar:
BLACK, Jacquelyn G.Microbiologia - Fundamentos e Perspectivas. 4° ed. Editora
Guanabara Koogan S.A., 2002.

BROCK, T. Microbiologia de Brock. [Atualizado por] Michel T. Madigan, John M.
Martinko, Jack Parker; Traducao e revisdo técnigatifa Maria Kyaw. S&o Paulo: Prentice
Hall, 2004. 608 p. Traducate: Brock Biology of microorganisms 10th edition.

LEHNINGER, A. L.; NELSON, D.L.; COX; M.M.Lehninger: principios de bioquimica
Coordenacéo da traducédo: Arnaldo Antdnio SimdessdNiRobertdViavega Lodi. 3. ed. S&o
Paulo: Sarvier , 2002. 975p.

PELCZAR JUNIOR, M. J. et aMicrobiologia: conceitos e aplicagfes: volume 2.
2. ed. Sdo Paulo: Makron Books do Brasil, c1997. ¥db17 p.

ALBERTS, Bruce et alFundamentos da biologia celular2. ed. reimp. Porto
Algre: Artmed, 2007. 740 p.
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Curso Tecnologia em Laticinios
Disciplina Desenho Técnico Carga Horaria |60 h
Pré-requisitos - Periodo Letivo [2°

Ementa: Introducdo ao Desenho Técnico. Instrumentos e rimitedo desenho técnico.
Caligrafia técnica. Unidades de medidas. EscalatasCProjecdes ortogonais. Simbologia e
Representacbes. Cortes. Planta de situacdo. Fbanta. Planta de cobertura. Fachadas.
Desenho Computacional. Aplicacdes do Desenho Técnic

Bibliografia basica:
MONTENEGRO, Gildo ADesenho arquitetbnico4. ed. Sdo Paulo: Edgard Blucher, 2001.

MAGUIRE, D. E.; SIMMONS, C. H.Desenho técnico problemas e solu¢cbes gerais de
desenho . Sao Paulo: Hemus, 2004.

RIBEIRO, Claudia Pimentel Bueno do Valle; PAPAZOQGLORosarita Steil.Desenho
técnico para engenhariasCuritiba: Jurua, 2008.

Bibliografia complementar:

LEAKE, James M.; BORGERSON, Jacddanual de desenho técnico para engenharia
desenho, modelagem e visualizacdo. Rio de Jahéwos Técnicos e Cientificos, 2010.
SPECK, Henderson José; PEIXOTO, Virgilio VieiManual basico de desenho técnico
Floriandpolis, SC: UFSC, 1997.

SILVA, Arlindo (Et al.). Desenho técnico modernod. ed. Rio de Janeiro (RJ): LTC, 2006.

SILVA, Eurico de Oliveira e; ALBIERO, Evandrdesenho técnico fundamental Sao
Paulo: Epu, [20027].

MICELI, Maria Teresa; FERREIRA, PatriciBesenho técnico basic8. ed. Rio de Janeiro,
RJ: Imperial Novo Milenio, 2008.

Resolugéo 53/2014/CS/IFS Péagina 39 de 78



MINISTERIO DA EDUCACAO

SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAQ/:\O, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SERGIPE
Av. Jorge Amado, 1551 — Loteamento Garcia, Bairro Jardins - CEP 49025-330 — Aracaju/SE
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Curso Tecnologia em Laticinios
Disciplina Introducao a Estatistica Carga Horéria (60 h
Pré-requisitos  [Matematica Basica Periodo Letivo [2°

Ementa: Conceitos Basicos: Rol, frequéncias. Tabulacdo.idésdde Tendéncia central.
Medidas Separatrizes. Medidas de Dispersdo. Medidas Assimetria e Curtose.
Probabilidades. Varidvel Aleatoéria. Distribuicbes probabilidades. Inferéncia Estatistica.
Estimacdo. Regressao linear.

Bibliografia basica:

LARSON, Ron; FARBER, ElizabethEstatistica aplicada 4. ed. Sdo Paulo: Pearson
Prentice Hall, 2010.

BUSSAB, Wilton de Oliveira; MORETTIN, Pedro Albert&statistica basica 6. ed. Séo
Paulo: Saraiva, 2009.

MORETTIN, Luiz GonzagaEstatistica basica 7. ed. S&o Paulo: Pearson / Makron Books,
1999.

Bibliografia complementar:

FREUND, John E.; SIMON, Gary AEstatistica aplicada economia, administracdo e
contabilidade. 11. ed. Porto Alegre: Bookman, 2004.

DOWNING, Douglas; CLARK, Jeffrey; FARIAS, Alfredo I#es de.Estatistica 3. ed. S&o
Paulo, SP: Saraiva, 2010.

VIEIRA, Sonia.Elementos de estatisticad. ed. Sdo Paulo (SP): Atlas, 2003.

WALPOLE, Ronald E.; Walpole, Ronald E.; Myers, Raynond H.: Myers, Raymond H,
Probabilidade & estatistica,ED. 8; Sdo Paulo, Pearson Education-Br, 2008.

SPIEGEL, Murray RalphProbabilidade e estatistica, Ed. 4s.l.], Makron books, 2004.
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Curso Tecnologia em Laticinios
Disciplina Bioquimica Geral Carga Horaria |60 h
Pré-requisitos  |Quimica Geral e Biologia Geral Periodo Letivo [3°

Ementa: Introducdo a bioquimica. Metabolismo das biomolkésul Enzimas: reacodes
enzimaticas, cinética, regulacdo e inibidores. Esgonento enzimatico. Principais enzimas
utilizadas nas industrias de alimentos. Enzimateie. Aplicagbes de enzimas na industria
lactea. Transformacgfes bioquimicas em alimentosridgem animal. Transformacfes dos

constituintes do leite durante o processamento.

Bibliografia basica:
LEHNINGER, A. L.; NELSON, D. L.; COX, M. MLehninger principios de bioquimica 5.
ed. Porto Alegre, RS: Artmed, 2011.

MACEDO, G. A., PASTORE, G. M., SATO, H. H., KUN PRA Y. G. Bioquimica
Experimental de Alimentos S&o Paulo: Livraria Varella, 2005.

KOBLITZ, M. G. B. Bioquimica de alimentos teoria e aplicaces praticas. Rio de Janeiro:

Guanabara Koogan, 2008.

Bibliografia complementar:

MARZZOCO, A.; TORRES, B. BBioquimica basica 3. ed. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2011.

CAMPBELL, Mary K. Bioquimica, 3. ed. Porto Alegre: Artmed, 2000.

OETTERER, M; REGITANO-D'ARCE, B. M. A.; SPOTO, M..H. Fundamentos de
ciéncia e tecnologia de alimento$arueri, SP: Manole, 2006.

ARAUJO, J. M. A.Quimica de Alimentos: Teoria e Préatica 3 ed. Vicosa: Editora UFV,
2004.

BOBBIO, P. A.; BOBBIO, F. OQuimica do Processamento de Alimentos3 ed. Séo
Paulo: Livraria Varela, 2001.
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Curso Tecnologia em Laticinios
Disciplina Microbiologia de Leite e Derivados Carga Horaria (90 h
Pré-requisitos  |Microbiologia Geral Periodo Letivo [3°

Ementa: Importancia da microbiologia do leite. Fatoresiitdecos e extrinsecos que afetam
o desenvolvimento de micro-organismos nos alimendigro-organismos indicadores.
Micro-organismos patogénicos em alimentos. Infegsgomtoxicacdes e toxinfeccdes.
Principais alteracdes quimicas nos alimentos casgspdr micro-organismos. Deterioragdo
microbiana em leite e derivados. Controle do deslemaento microbiano nos alimentos.
Biofilmes. Microrganismos utilizados na industria ticinios. Principais bactérias laticas.
Fermentacédo latica. Amostragem. Métodos analititosobioldgicos. Legislacéo.

Bibliografia basica:
JAY, James MMicrobiologia de alimentos 6.ed. [s.l.]: Artmed, 2005.

FRAZIER, W. C.; WESTHOFF, D. QMicrobiologia de los alimentos 4 ed. [s.I]: Acribia,
2003.

VERMELHO, A. B., PEREIRA, A. F., COELHO, R. R. BOUTO-PADRON, TPraticas
de Microbiologia. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan,, 2006.

Bibliografia complementar:

GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabeim®es.Higiene e vigilancia
sanitaria de alimentos qualidade das matérias-primas, doengas transmipdr alimentos,
treinamento de recursos humanos. 4. ed. Sado FERildvlanole, 2011.

ELLNER, Richard.Microbiologia de La leche y de los productos lactep preguntas y
respuestas|s.l.]: Diaz de Santos, 2000.

BARTZ, Sabrina; TONDO, Eduardo Cesavlicrobiologia e sistemas de gestdo da
seguranca de alimentogs.l.]: Sulina, 2011.

TORTORA, G. J., FUNKE, B. R., CASE, C. Microbiologia, 10. Ed. Sdo Paulo: Artmed,
2012.

SIQUEIRA, R. S.Manual de métodos de analise microbiologica de alentos. Rio de
Janeiro: Varela, 1997.
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Curso Tecnologia em Laticinios
Disciplina Quimica de Laticinios Carga Horaria {45 h
Pré-requisitos  |Quimica Orgéanica Periodo Letivo [3°

Ementa: Agua. Carboidratos. Proteinas. Escurecimento n@mmético em alimentos.
Pigmentos naturais em alimentos. Vitaminas e misiePaopriedades de lipidios e reacdes de
oxidacdo. Aditivos quimicos para alimentos. Altéex; fisicas e quimicas que ocorrem
durante o processamento e armazenamento. Controle.

Bibliografia basica:

ARAUJO, J. M. A. Quimica de Alimentos: Teoria e i@ 3 ed. Vicosa: Editora UFV,
2004.

FENNEMA, O. R. Quimica de los Alimentos, Editoridtribia, S.A. Zaragoza, Espana,
1993.

BOBBIO, P. A.; BOBBIO, F. O. Quimica do Processatonate Alimentos, 3 ed. Sao Paulo:
Livraria Varela, 2001.

Bibliografia complementar:

RIBEIRO, Eliana Paula; SERAVALLI, Elisena A. Quimica de alimentos 2. ed Sao
Paulo,
SP: Edgard Blicher, 2007.

ORDONEZ, Juan A. Tecnologia de alimentos: compasedbs alimentos e processos - vol.
1. Porto Alegre: Artmed, 2005.

FRANCO, GuilhermeTabela de composicdo quimica dos alimento8. ed. Rio de Janeiro:
Atheneu, 2007.

MORETTO, E.Introducdo a ciéncia de alimentos 2. ed. ampl. rev. Floriandpolis, SC:
UFSC, 2008.

OETTERER, M; REGITANO-D'ARCE, B. M. A.; SPOTO, M..H. Fundamentos de
ciéncia e tecnologia de alimento8arueri, SP: Manole, 2006.
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Curso Tecnologia em Laticinios

Disciplina Principios de Conservacao de AlimentogCarga Horéaria |60 h

Pré-requisitos  |Introducéo a Tecnologia de Laticinios |Periodo Letivo (3°

Ementa: Opera¢cfes béasicas do processamento de alimeréosicds de conservacao dos
alimentos: por calor, defumacado, iradiacdo, fricecagem, atmosfera modificada,
fermentacdo, osmose e pela adicdo de espécies cgaimAditivos e coadjuvantes.
Armazenagem e transporte de matérias-primas e atbuois industrializados. Principios e
aplicagbes de métodos modernos de conservacaorssntis.

Bibliografia basica:
OETTERER, Marilia; REGINATO-D'ARCE, Marisa ApareaidBismara; SPOTO, Marta
Helena Fillet. Fundamentos de ciéncia e tecnoldgialimentos. Barueri, SP: Manole, 2006.

Kudra T; Mujumdar, A.S. Advanced drying Technolagi®arcel Dekker, 2002.
Tschuschner, H. D. Fundamentos de Tecnologia délilmentos. Editorial Acribia, 2001
Bibliografia complementar:

RANKEN, Michael D. Manual de industrias de los amos. Zaragoza: Editorial Acribia,

1993.

ORDONEZ, Juan A. Tecnologia de alimentos: compasedbs alimentos e processos - vol.
1. Porto Alegre: Artmed, 2005.

FELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alinsepiancipios e pratica. Porto Alegre:
Artmed, 2006

GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabem®es. Higiene e vigilancia
sanitaria de alimentos: qualidade das matériasgsirdoencas transmitidas por alimentos,
treinamento de recursos humanos. Sao Paulo: M&@ile,

POTTER, Norman N; HOTCHKISS, Joseph H. Ciénciaasedlimentos. Zaragoza: Editorial
Acribia, 1999.
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Curso Tecnologia em Laticinios
Disciplina Processamento de Leite de Consumo [Carga Horéaria |60 h
Pré-requisitos - Periodo Letivo [3°

Ementa: Composicdo do leite, estrutura e propriedades. MQhte higiénica do leite.
Armazenamento e transporte do leite cru. Recepg@m&ole de qualidade. Processamento
do leite para consumo: padronizagdo, homogeneizapgéeteurizacdo e esterilizagao.
Equipamentos industriais. Envase e distribuicA@dégdo do creme. Producdo de Leite
reconstituido. Processamento de bebida lactea te kiomatizado. Higienizacdo de
equipamentos.

Bibliografia basica:

ALAIS, C. Ciencia de la leche principios de técnica lecherd. ed.Barcelona: Reverté,
2003, 873p.

MAHAUT, M.; JEANTET, R. Productos lacteos industriales Zaragoza: Acribia, 2004,
177p.

TRONCO, V. M. Manual para inspe¢ado da qualidade do leite4. ed. Santa Maria, RS:
UFSM, 2010.

Bibliografia complementar:

WALSTRA, P; GEURTS, T.J.; NOOMEN, A.; JELLEMA, Avan BOEKEL, M.A.J.S.
Ciencia de la leche y tecnologia de los productagcteos Zaragoza: Acribia, 2001, 730p.
LOPEZ GOMES, AManual de industrias lacteas[s.l.]: Mundi Prensa, 2003.

LEITE de cabra e derivados: iniciando um pequeno grawedgcio agroindustrial. [s.L]:
Sebrae; Embrapa, 2003.

NOVA legislacdo comentada de produtos lacteos. Ed. eeampl. Sdo Paulo: Revista
Industria de Laticinios, 2002.

SILVA, P.H.F.; PORTUGAL, J.A.B.; CASTRO, M.C.Rualidade e competitividade em
laticinios. Juiz de Fora: EPAMIG, ILCT, 1999, 118p.
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Curso Tecnologia em Laticinios
Disciplina Estatistica Experimental Carga Horéria (60 h
Pré-requisitos  |Introducéo a Estatistica Periodo Letivo [3°

Ementa: Testes de hipbteses. Teste F e t. Contrastegiftas basicos da experimentacao.
Procedimentos para comparacdes multiplas: testesTudey, Duncan, Scheffé e t.
Delineamentos experimentais. Experimentos fatogagsn parcelas subdivididas. Regressao
linear. Correlacgéao.

Bibliografia basica:

SCARMINIO, IEDA SPACINO; BARROS NETO, Benicio defRRINS, Roy EdwardComo
experimentos aplicagdes na ciéncia e na industria. 4. ed]:[Bbokman, 2010.

CALEGARE, Alvaro José de Almeidantroducio ao delineamento de experimentos2.
ed., rev. e atual. S&o Paulo: E. Bliicher, 2009.

DOMINGUES, Osmar; MARTINS, Gilberto de Andradestatistica geral aplicada 4. ed.
[s.l]: Atlas, 2011.

Bibliografia complementar:

MINGOTI, Sueli Aparecida.Andlise de dados através de métodos de estatistica
multivariada : uma abordagem aplicada. Belo Horizonte: Ed. dsiGF2005.

CALADO, Veronica.Planejamento de experimentos usando o statisticgs.l.]: E-papers,
2005.

SOUZA, Adriano Mendonca; JACOBI, Luciane Flores;REHRA, Jodo EduarddGraficos
de controle de regresséo usando o statisticalorianopolis, SC: Visual Books, 2005.

RODRIGUES, Maria Isabel; IEMMA, Antonio Francisd@anejamento de experimentos e
otimizacdo de processosuma estratégia sequencial de planejamentos. @asipEditora
Casa do Pao, 2006.

VIERIA, S. Estatistica experimental.2. ed. Sdo Paulo: Atlas, 1999. 185 p.
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Curso Tecnologia em Laticinios
Disciplina Ciéncia e Tecnologia de Queijos | Carga Horaria |90 h
Pré-requisitos  |Quimica de Laticinios Periodo Letivo |4°

Ementa: Definicdo de queijo. Classificacdo e histérico mahd brasileiro. Mercado atual e
tendéncias. Selecéo, padronizacdo e pasteurizagdeite para queijos. Processo geral de
elaboracao de queijo coalho, ricota, minas fresgadjjo prato. Culturas starter. A coagulacao
do leite e os mecanismos envolvidos. Fisico-quindigasinérese da coalhada. A salga. A
maturacdo. Fermentacfes indesejaveis na maturdeagdes que dao origem a substancias
aromaticas. Principais problemas e defeitos quereto nos queijos. Aproveitamento
industrial do soro de queijo. Legislacdo especifica

Bibliografia basica:
BIANCHINI, Maria das Gragas de A. COUTINHO, Rivansilva PassosFabricacdo de
requeijdo cremoso e em barra2. ed. [s.l.]: LK Editora, 2007.

ORDONEZ, Juan ATecnologia de alimentosalimentos de origem animal. [s.l.]: Artmed,
2006, 2. v.

NETO, J.P.M.L. Tecnologia de Queijos. Editora Dipertda. S&o Paulo-S.P- 1994.

Bibliografia complementar:
EARLY, Ralph.Tecnologia de los productos lacteo$Espanha]: Acribia Espanha, 2000.
ECK, Andre.O queijo. [s.l.]: Europa — America, 1990. 1. v.

BARBOSA, Manuela; SA, Fernando Vieira d€® leite e os produtos linhas de
desenvolvimento, qualidade, tecnologia. 5. ed][€lassica Editora, 1990.

LUQUET, F. M.O leite. [s.l.]: Europa-America PT, 1985.

LOPEZ GOMES, AManual de industrias lacteas[s.l.]: Mundi Prensa, 2003.
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Curso Tecnologia em Laticinios
Disciplina Andlise Sensorial Carga Horaria |60 h
Pré-requisitos  |[Estatistica Experimental Periodo Letivo [4°

Ementa: Conceito, origem, objetivo e importancia da an&sesorial; Campo de Aplicacao;
Fisiologia dos 6rgdos dos sentidos. Fatores queaf® julgamento sensorial. Teoria e
pratica sobre selecéo e treinamento dos julgad®ezsia e pratica sobre os principais testes
sensoriais. Preparo e apresentacdo de amostrasiseAmdtatistica e interpretacdo dos
resultados. Estrutura e organizacao do laborati@rianalise sensorial.

Bibliografia basica:

GULARTE, M. A. Manual de Andalise Sensorial de AlimentasPelotas: UFPel, 2002.

MINIM, V. P. R. Andlise sensorial estudos com consumidores/icosa, MG: Editora UFV,
2006.

Bibliografia complementar: )
ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS — ABNT. NB 12994. Métodos
de analise sensorial de alimentos e bebidas. Gtagsio. Sdo Paulo: ABNT, 1993.

CHAVES, J.B.Métodos de diferenca em avaliacdo sensorial de akmtos e bebidas
(caderno didatico) Vicosa: Ed UFV, 1993.

FERREIRA, V. L. P.; De ALMEIDA, T. C. A,; De PETTIELLI, M. L. C.; Da SILVA, M.

A. A. P.; CHAVES, J. B. P.; BARBOSA, E. M. De MAnalise Sensorial: testes
discriminativos e afetivos Manual Série Qualidade. Campinas, SP: SBCTA,d22000.

QUEIROZ, M. I; TREPTOW, R. OAndlise sensorial para a avaliacdo da qualidade dos
alime