MINISTERIO DA EDUCACAO

SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAQ/:\O, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SERGIPE
Av. Jorge Amado, 1551 — Loteamento Garcia, Bairro Jardins - CEP 49025-330 — Aracaju/SE

Fone: (79) 3711 1400 — E-mail: reitoria@ifs.edu.br

RESOLUCAO N° 58/2015/CS/IFS

Aprova a Reformulagdo do Projeto Pedagdgico
do Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos,
na forma subsequente, ofertado pelo campus
Aracaju do IFS.

O PRESIDENTE DO CONSELHO SUPERIOR DO INSTITUTO FEDERAL DE
EDUCAGCAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SERGIPE, faz saber que, no uso
das atribuicdes legais que lhe confere a Lei n°® 11.892 de 29 de dezembro de
2008 e o Art. 9° do Estatuto do IFS, considerando o Processo IFS n°
23290.000863/2015-59 e a 52 reunido ordinaria do Conselho Superior,

RESOLVE:

I - APROVAR a reformulagdao do Projeto Pedagdgico do Curso Técnico de Nivel
Médio em Alimentos, na forma subsequente, ofertado pelo campus Aracaju do
Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia de Sergipe - IFS.

II - Esta Resolucdo entra em vigor nesta data.

Aracaju, 22 de setembro de 2015.

Ruth Sales Gama de Andrade
Presidente do Conselho Superior/IFS em exercicio
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Razédo SocialINSTITUTO FEDERAL DE EDUCA(;AO, CIENCIA E TECNOLOGIADE
SERGIPE-CAMPUS ARACAJU

Nome fantasia: IFS

Esfera Administrativa: FEDERAL

Endereco: Av. Eng°. Gentil Tavares da Motta, 11B&ulio Vargas

CEP: 49.055-260

Cidade: Aracaju-SE

Telefone: (79) 3711-3100 — FAX: (79) 3711-3155

E-mail: proen@ifs.edu.br/gabinete.reitoria@ifs.edu.

Site:www.ifs.edu.br

CURSO TECNICO DE NIVEL MEDIO EM ALIMENTOS

1. Eixo Tecnolégico: Producao Alimenticia
2. Carga Horaria: 1249 h

3. Regime: Semestral

4. Turno de oferta: Matutino

5. Duragéo: 2 anos

6. Forma de oferta: Subsequente

7. Local de oferta: Campus Aracaju/SE
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1. JUSTIFICATIVA

Partindo da compreensédo de que a educacdo € dogxete uma pratica social
transformadora e de que a funcéo deste Institatde promover uma educacdo que combine
0s saberes cientificos, tecnolégicos e humanisiaando a formacéo integral do cidaddo
trabalhador, critico, reflexivo, competente tecmieate e comprometido com as
transformacdes sociais politicas e culturais e condicdes para atuar no mundo do trabalho
de maneira ética e responsavel, nessa perspeoctivastituto Federal de Sergipe (IFS)
estruturou o projeto pedagogico do Curso Técnicbs&guente de Nivel Médio em
Alimentos.

Em 2011, o Cadastro Central de Empresas — CEMPREnba 5,1 milhdes de
empresas e outras organizacdes formais ativagyauparam 52,2 milhdes de pessoas, sendo
45,2 milhdes (86,6%) como pessoal ocupado assddaea’,0 milhdes (13,4%) na condi¢cdo
de socio ou proprietario. Na comparacdo com o @&a0d0, o pessoal ocupado assalariado
aumentou 5,1% (2,2 milhdes) e o numero de soécigsoprietarios, 3,8% (256,2 mil),
resultando em R$ 1,0 trilhdo de salarios e ougasinera¢cfes pagas pelas organizacdes em
2011. O total de salarios e outras remuneracossamnam 8,0 % e o0 salario médio mensal do
profissional de alimentos foi de 2,5 salarios mBmequivalendo a um aumento real de
2,4%. Em relacdo ao total de pessoas assalariadaatieidade, o indice acumulado do
periodo janeiro-setembro de 2013, verificou quemprego industrial teve queda de 0,9%,
com taxas negativas em onze dos dezoito setorestigados. No entanto, os setores de
alimentos e bebidas encontram-se entre as priscipfiuéncias positivas apresentando
crescimento de 1,5%. As informacdes da Pesquidasinal Anual (PIA) — Empresa e
Produto mostram ainda que, as empresas do setostiiad apontaram, em 2011, receita
liquida de vendas de aproximadamente R$ 2,2 tslhd@m uma média de R$ 7,0 milhdes por
empresa

O crescente desenvolvimento do Estado, principaknen setor secundario e na
area de servigos, impulsiona o aumento populacienalavanca as atividades urbanas
industriais. Para gerarmos condi¢cdes de ocupacateda de trabalho local devemos investir
em cursos técnicos que atendam as diretrizes doadeerde trabalho, consolidando e
aumentando a criacdo, direta e indireta, de rerelfaprego. Como Sergipe situa-se no Eixo
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Quimico do Nordeste do qual fazem parte: o PolooBetmico de Camacari - BA, o Polo
Cloroquimico de Alagoas - AL, o Complexo Sucro-aleguimico de Pernambuco - PE, o
Parque Industrial Portuario de SUAPE - PE, o Corml@®uimico-Metallrgico do Rio
Grande do Norte — RN e o Il Aglomerado IndustdalNordeste no Ceara - CE, a Refinaria
Landulfo Alves - BA, Industrias Alimenticias e oodrsegmentos industriais; devemos estar
integrado ao cenario do mercado de trabalho eitidaalle Desenvolvimento Industrial de tal
forma a contextualizar os cursos técnicos as deasadd mercado globalizado com atuacéo
responsavel.

Em 2011, a atividade industrial em Sergipe reptesan28,8% da economia: 7,1%
na industria extrativa, 7,5% na indastria de trarmmefi¢cédo, 6,5% na geracao e distribuicdo de
energia elétrica e 7,7% na construcao

A induastria sergipana registrou 0 2° maior niumegoethpregos gerados da série
disponivel do Cadastro Geral de Emprego e Desemp{@9GED), com a admissdo de
novos 3.324 trabalhadores e uma variacédo de 7,BI#460i considerada a 42 melhor do pais,
em termos proporcionais, atras apenas de Amazémsgpa e Tocantins, e a melhor do
Nordeste. Em outubro de 2013 foram gerados 4.998egus celetistas, equivalente a uma
expansdo de 1,72% em relacdo ao estoque de amdatacom carteira assinada do més
anterior, melhor desempenho para o periodo, delacmm a série do CAGED. Os setores de
atividades que mais contribuiram para este resulfadam Industria de Transformacao
(+2.208 postos) e Agropecuaria (+1.757 postos).

A pecuéria leiteira e de corte vem se consolidandoagronegécio da regiéo.
Concentrada no Alto Sertdo Sergipano, a producéaleitde cresceu 180% nos ultimos dez
anos, saindo de 112,8 milhdes de litros para 3d#i/965es. Em 2011, a producdo da bacia
leiteira de Sergipe foi a quinta maior da regi@pesando estados como Rio Grande do Norte
e Paraiba que historicamente tinham uma producdeitdemaior. Em relacdo a cultura do
milho, Sergipe comeca a ocupar posicdo de destagusroducdo nacional, alcancando a
marca de 750,7 mil toneladas em 2010. Com a expalts&etor agropecuario, outros ramos
do setor ganharam forga, como a producéo de quigjoyos e de mel. A producéo estadual
de ovos de galinha, entre 2001 e 2011, aumentdi 1&8egando a marca de 27,7 milhdes de
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duzias de ovos em 2011. Ja a producédo de mel dieaadkingiu a taxa de crescimento de
269% e atualmente sdo produzidos cerca de 115uitdiggamas de mal

O Instituto Brasileiro de Geografia e EstatistitBGE em parceria com a Secretaria
de Estado de Planejamento e Gestao - SEPLAG/Sigatdo projeto das Contas Regionais,
calcula anualmente o PIB — Produto Interno Bruto Eltado, por setor da economia,
acompanhando e mensurando a evolucédo das prinaijpagades produtivas em Sergipe. A
participacdo de cada setor na composicdo do Plbti€laoatravés do calculo do valor
adicionado bruto para Industria, Agropecudria eviSes, assim como para as atividades
componentes.

No ano de 2011, o Produto Interno Bruto (PIB) degipe cresceu, em volume,
9,47% em relacdo ao ano de 2010. A economia sed@jigpresentou um crescimento maior
gue o apresentado pelo PIB do Brasil (2,7%) e dalékte (9,42%). Na base de 2011, o PIB
sergipano € de R$ 26.199 milhdes, o que repre€edta do PIB do pais e coloca Sergipe,
menor estado do pais, na 222 posicéo entre asdesifiederativas. Comparado ao Nordeste, 0
PIB de Sergipe também permanece sendo superioc@asz com o maior PIB per capita do
Nordeste, sendo nesta base, o PIB per capita d2 B$6,4544.

A industria de transformacao que é a atividade mg®rtante dentro do setor gera
um total de R$ 1,5 bilhdo por ano e participa co@¥8do valor adicionado bruto estadual. A
atividade é também a que mais emprega dentro dwv Betustrial com um estoque de
empregos de 41.477 pessoas, representa 51,3%admé&mdde obra formal do setor. Segundo
dados do CAGED, a industria de transformacao € dasaatividades que mais tem gerado
empregos, s6 em 2010 foram 4.600 novos postososiididando atras apenas da construcao
civil. Dentre os segmentos de maior representadadio parque fabril do Estado, destacam-
se: “artefatos de couro e calcados” e “alimentbsk@das” que apresentaram melhores indices
de crescimento 5,3% e 1,6% respectivantente

E importante registrar que os investimentos indhisir dadas a tecnologia
empregada, ndo tém apresentando impacto importentabsorcdo da forca de trabalho.
Entretanto, hd uma geracdo de empregos indiretogogando uma expanséo das atividades
de servicos além da estimulacdo da instalacdo tr@asounidades industriais de 2° e 3°

geracdes que utilizam as matérias primas das inasisie base.
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Quanto a infraestrutura, no que se referem aosstimventos publicos, os setores
prioritarios tém sido a construcdo e recuperacaestedas, o abastecimento de agua e o
saneamento basico. Os investimentos em abastecird@gua com a duplicacdo da adutora
do rio Sao Francisco visam, tanto atender as madis que sofrem com a seca, quanto suprir
as necessidades de agua dos Distritos Industeai&racaju, Nossa Senhora do Socorro e
Propria. No setor energético, além dos investingema usina hidroelétrica de Xingo, a
principal empresa estadual de distribuicdo de @mezlftrica, recém-privatizada, prevé a
expansdo dos seus servicos, buscando a autosscificiénergética, importantissima para
implantac&o dos polos industriais e do crescimeriiano do Estado.

Considerando esse contexto e as tendéncias dmaigtedutivo local, percebe-se
claramente a necessidade de qualificacdo das gepaca atendimento aos desafios de um
mundo de trabalho cada vez mais dinamico, criafiexjvel e inovador. Para atendimento
dessas demandas, o IFS vem adotando posturas pedegpara que haja uma interacao
entre educacao e tecnologia proporcionando umaafgimcidada e profissional coerente com
as demandas socio-laborais.

Nesse sentido, justifica-se a implantacdo do Ciliémico Subsequente de Nivel
Médio em Alimentos, fundamentados em dois prinsipibasicos: (1°) o aumento
populacional produzira proporcionalmente um aumedgoinsumos alimentares e (2°) o
crescente aumento do segmento industrial, printigaie no ramo alimenticio.

O IFS tem o compromisso de viabilizar uma articitagfetiva da Educacgao
Tecnoldgica em seus varios niveis de ensino, cdasérem uma pratica pedagodgica que
integre a pesquisa e extensdo, bem como estreitd@dorma bastante acentuada a sua
relacdo com o sistema produtivo.

A contribuicdo do Curso Técnico Subsequente de INVl&dio em Alimentos é
fundamental importancia para subsidiar a formacg@opubfissionais locais de alto nivel
técnico-gerencial-humano. Considerando esse mesniexto, a UFS, implantou em 2001 o

curso de Engenharia de Alimentos

'IBGE divulga estrutura industrial e regional do paifs. Disponivel em: http://www.ibge.gov.br. Acesso
em: 30 de nov. 2013.

’Economia Sergipana: o] Setor Industrial em Sergipe. Disponivel em:
http://observatoriose.wordpress.com/2012/01/03/economia-sergipana-o-setor-industrial-em-sergipe.
Acesso em: 24 de jul. 2012.
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A abrangéncia desse projeto prevé ainda a formagamnvénios com as empresas
locais, com instituicdes de ensino superior, COBEBRAE (Servico de Apoio a Micro e
Pequenas Empresas), fundamentando os curriculsab@s-fazer, saber-pensar e saber-ser.
Assim, o processo de aprender ndo sera estaciamargscola (formac¢do) nem no trabalho
(treinamento), mas dinamico na redefinicdo permi@nede conhecimentos requisitados na
acdo para atender demandas de adaptacdo com peadici em um mundo complexo,
marcado por grandes e progressivas transformacdes.

A educacado é o meio préprio para a sociedade sgagsr, refletir a respeito de si
mesma, onde deve haver debate e também uma cenbteasta. Pela educacdo, deve-se ter
coragem de arriscar na busca do novo, conhecerssaga para construir no presente e
planejar para o futuro sempre algo novo. Por olaide, concomitantemente, € preciso ter
uma preocupacado em oferecer a esta populacdo wmagédd profissional que contemple as
transformacdes do mundo do trabalho, ndo s6 fagndec de modo permanente a
transformacao do conhecimento em bens e servigobeaeficio da sociedade, mas também
gue leve em conta o avanco do conhecimento tedgoléga incorporacao crescente de novos
métodos e processos na producao e distribuicdesdpata toda a comunidade escolar.

Esse curso esta adequado a um perfil profissigonalcontempla as demandas sécio-
laborais do sistema produtivo, atendendo as nelzebes atuais e projetadas para o futuro do
Técnico de Nivel Médio em Alimentos, dessa form#8, estara cumprindo com a sua
funcéo social de qualificar o cidad&o profissiomabcialmente dentro de um viés pedagogico
que postule a vinculagdo entre a formacdo técniaana soélida base cientifica, numa
perspectiva social e histérico-critica.

Nesse cenario socioecondmico favoravel a area ideeAtos, surge esta proposta do
Curso Técnico Subsequente de Nivel Médio em Aliogentom as atualizacdes e adequacdes
requeridas pelo Catalogo Nacional de Cursos TésrdooMinistério da Educacéo e também
para contemplar especificidades dessa oferta queluzoa o estudante a habilitacdo
profissional técnica de nivel médio e, ao mesmoptera conclusdo da Ultima etapa da

educacédo basica. Os ajustes efetuados neste PB&gymmn a consecucdo de objetivos que

® Agéncia Sergipe de Noticias. Disponivel em: http://www.agencia.se.gov.br/. Acesso em: 30 nov.
2013.
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atendam demandas socioecondmicas, ambientais,ddacidadd e do mundo do trabalho,

além das aspiracfes profissionais desses estud@dstarte, ao ofertar esse curso o IFS

assume o0 compromisso de propiciar um itinerarionédivo ao técnico em Alimentos,

adotando como principio norteador da pratica edwcah promocdo de saberes e

conhecimentos cientificos e tecnoldgicos, de foar@ntribuir com a formacéo integral do

estudante para que desenvolva com exceléncia gdesinnerentes a sua area de atuacéo

profissional.

2. OBJETIVOS

2.1. OBJETIVO GERAL

Formar técnicos de nivel médio em alimentos, oferdec uma base de

conhecimentos instrumentais, cientificos e tecnot® de forma a desenvolver

competéncias gerais e especificas, necessériaseécdn do profissional no mundo do

trabalho.

2.2. OBJETIVOS ESPECIFICOS

Conscientizar o profissional da responsabilidadsudes acdes enquanto técnicos
em alimentos.

Formar profissionais preocupados com as questObeatais.

Proporcionar o desenvolvimento de habilidades pa®@tor produtivo, com vistas
a criacao de melhores condi¢cdes de vida sociabmoatica para o cidadao.
Atender demandas especificas do setor, qualificantabilitando trabalhadores
para atuarem com independéncia e criatividade adugéo de novos saberes.
Capacitar o aluno para atuar nas areas de angliseessamento industrial,
conservagcao, armazenamento, transporte e conteolgudlidade de alimentos,
gerenciamento e difusdo de tecnologias e proceggoscos na area alimenticia,
visando a melhoria da produtividade.
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3. PERFIL PROFISSIONAL DE CONCLUSAO

O IFS fundamentado na Lei de Diretrizes e Base dac&&o (LDB) e nas
atribuicdes definidas pelo Conselho Regional denmf@as (CRQ), para o exercicio do
pensamento critico e juizo profissional, elaboroorganizacédo curricular deste curso de
forma a promover o desempenho do Técnico de Nivéldid em Alimentos no
desenvolvimento de suas atividades para atuar conpeténcia de forma ética, reflexiva e
criativa na area de Producéo Alimenticia, visandomtrole de qualidade de matéria prima e
produtos industrializados, a gestdo ambiental edesadespeitando a relagdo homem-
sociedade-natureza, visando a melhoria da qualidedela.

O Técnico de Nivel Médio em Alimentos formado nep&spectiva apresenta
condicbesde auto aperfeicoamento, acompanhando as tendénciaseto produtivo,
industrial, cientifico e tecnolégico em consonarmaen os valores estéticos, politicos e éticos,
buscando flexibilidade, interdisciplinaridade e testualizacdo dos conhecimentos
construidos nas rela¢gfes formais e informais dogssn de ensino-aprendizagem.

Devido a formagdo académica abrangente, o Técn@cd\ivel de Médio em
Alimentos pode:

» Atuar no processamento e conservacdo de matéimagmprodutos e subprodutos
da industria alimenticia e de bebidas.

» Realizar andlises fisico-quimicas, microbiolégieaensoriais.

* Auxiliar no planejamento, coordenagdo e controle atevidades do setor
alimenticio.

* Realizar a sanitiza¢@o das industrias alimentiids bebidas.

» Controlar e corrigir desvios nos processos marelaigomatizados.

* Operar e acompanhar a manutencéo de equipamengislacoes.

» Participar do desenvolvimento de novos produto®egssos.

» Verificar através de analises quimicas, fisico-gces) microbiolégicas e sensoriais

a qualidade dos produtos elaborados.

’Lei 9394/96 e Decreto Federal 2208/97 fundamentado na resolucdo CNE/CEB 04/99.
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Dessa forma, o Técnico de Nivel Médio em Alimeni&ys possibilidades de atuacéo
nas industrias de alimentos e bebidas, entrepaoarmazenamento e beneficiamento,
laboratorios, institutos de pesquisa e consulterinos 6rgdos de fiscalizacdo sanitaria e

protecao ao consumidor.

4. REQUISITOS DE ACESSO

O acesso ao Curso Técnico de Nivel Médio em Alimenba forma subsequente,
dar-se-a atraves de Processo Seletivo, regulad&dtital proprio, o qual devera avaliar os
saberes e os conhecimentos adquiridos pelos caoslideo Ensino Médio ou equivalente.

Para tanto, o candidato devera ter concluido onéridédio ou equivalente.
5. ORGANIZACAO CURRICULAR

5.1. FUNDAMENTA(;AO LEGAL

Este Projeto Pedagdgico de Curso foi elaboradols@reancia ao disposto na Lei n.
9.394, de 20 de dezembro de 1996; no Decreto i, 5523 de julho de 2004; na Lei n.
11.741, de 16 de julho de 2008; na Lei 11.892/@8% de dezembro de 2008; no Parecer n.
39, de 8 de dezembro de 2004; na Resolucdo CNECEBR008, atualizada pelo Parecer
CNE/CEB n. 3, de 06 de junho de 2012; na Resol@}dB/CEB n. 6, de 20 de setembro de
2012; no Parecer n. 11, de 04 de setembro de 201Rarecer CNE/CEB n. 7, de 09 de julho
de 2010; na Resolucdo CNE/CEB n. 4, de 13 de jaéh8010; no Parecer CNE/CP n. 8, de
06 de marco de 2012; na Resolugcdo CNE/CP n. 10dke 3naio de 2012; na Lei n. 12.764,
de 27 de dezembro de 2012; na Constituicdo Federab98, Art. 205, 206 e 208, na NBR
9050/2004 da ABNT, na Lei n. 10.098, de 19 de dézerde 2000, nos Decretos n. 5.296, de
2 de dezembro de 2004, n. 6.949, de 25 de agos20@E n. 7.611, de 17 de novembro de
2011, na Portaria n. 3.284, de 7 de novembro d& 2080s principios contidos no Projeto

Politico Pedagdgico Institucional e no Regulamela®rganizacdo Didatica.
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5.2. ESTRUTURA CURRICULAR

A organizagéo curricular do Curso Técnico de NMéHdio em Alimentos, na forma
subsequente, consiste na oferta de um curriculan@gdo por disciplina com regime
semestral, distribuidas em 04 periodos (cada peted duracdo de 17 semanas letivas),
perfazendo um total de 02 anos, correspondenteaacanga horaria total de 1249 h conforme
descrito na Matriz Curricular do quadro 01 e Resdmguadro 02.

Desta carga horaria total, 856 h sdo destinadasausudos tedricos e 393 h sao
destinadas aos conteudos praticos, que serdoadmdizem laboratorios, ou outros locais
afins, onde os alunos poderao colocar em praticamisecimentos tedricos adquiridos.

Com uma perspectiva que busca inserir uma dimens#@&tectual ao trabalho
produtivo, comprometendo-se, sobremaneira, connacabd efetiva do trabalhador no tecido
social, em uma perspectiva de sujeito, com capdeida gestar a sua formacgéo continuada e
0s processos de trabalho de maneira critica e @un

A operacionalizacdo deste curriculo demandara ae@asativas que fomentem a
construcdo de aprendizagens significativas e vzaloil a articulagdo e a mobilizacdo dos
saberes, estabelecendo um relacionamento ativstratmo e criador com o conhecimento.

Desta maneira, para concretiza-lo, serdo desenlslvidiversas estratégias
metodolégicas de integracdo que terdo como priogipa interdisciplinaridade, a
contextualizacao, a flexibilidade e a valorizac@s dxperiéncias extraescolares dos alunos,
vinculando-as aos saberes académicos, ao trabadtsopeaticas sociais. Julga-se também,
imprescindivel, a clareza na perspectiva do oll@redte e discente sobre as atividades
pedagogicas, pois neste desenho curricular, o ti posicionara como mediador do
processo, o qual deverd estar preparado para tnrflendesafios dessa acdo educativa, que
envolvera compromisso com o seu fazer diario, goeém terd que ser coletivo, e passivel
de avaliacdo permanente.

Quanto ao aluno, este tera que ser protagonista paesso educativo
comprometendo-se com a constru¢cdo dos valoresuaarmentarq o seu desenvolvimento

intelectual, humano e profissional.
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As atividades educativas estardo voltadas para@@assea integracao entre trabalho,
ciéncia, cultura e tecnologia, através da seleci@guwada dos contetudos e da inter-relacao
entre estes, bem como do tratamento metodolégiesgra dado ao processo de construcao
do conhecimento, considerando a organicidade décaio.

Em face deste desenho curricular que ora delineamssar-se-4 proporcionar aos
alunos situacdes educativas que consolidem apegehiz significativas e, que estabelecam
conexdes criticas com a realidade para que essegsgbossam desenvolver a autonomia e
criatividade, assegurando a percepcao de queralsigdo com o conhecimento tera um papel

essencial para o seu desenvolvimento pessoal isgpooil.

Dentre outras possibilidades didatico-pedagogisasdo priorizadas, as seguintes
situacOes de aprendizagens:

» Atividades educativas, de estudos e pesquisagjepadiem o inter-relacionamento

entre os conhecimentos das disciplinas, evitarjdstaposicao dos saberes.

» Desenvolvimento de projetos integradores que padanproblematizacdo e do
didlogo com a realidade, utilizando as disciplinaso instrumentos para explica-
la no processo de construcdo dos saberes.

O itinerario formativo e a estrutura curricular \0s¢0s nesta proposta, néo
contemplara saidas intermediarias e/ou qualificagiefissionais ao término dos periodos
letivos ao longo do Curso.

Além do cumprimento da carga horéria total dasiglisas para efeito de concluséo
do curso técnico em alimentos o aluno deve reabzastagio supervisionado, o qual tera
duracdo minima de 200 horas e pode ser iniciadarar glo 3° periodo letivo. A Lei
11.788/08, que regulamenta o estagio supervisigna@eé a possibilidade de equiparacao
das atividades, como extensao, pesquisa, entr@soutr

O estagio podera ser realizado ao longo do ultinmode curso ou erté 1 ano apds
a concluséo de todas as disciplinas. Poderdo sgrutadas para o estagio as cargas horarias
cumpridas pelos estudantes, no decorrer do Curmsatigidades de laboratério como bolsista
trainees, micro-estagios, iniciacdo cientifica eeesdo. Para tanto, devem ser comprovadas e

formalmente certificadas pela Coordenacdo do CelRBm-Reitoria de Pesquisa e Extenséao.
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Quadro 01.Matriz curricular do curso Técnico de nivel médio Alimentos — Subsequente.

1° Periodo

Carga horaria

Cddigo da Total de Hora:
Disciplina Disciplina aulas | Hora- L. ... .| Pré-Requisitos
semanais au g relogio Teorica |Pratica
(50min)
Fundamentos  de
Quimica organica 3 51 42.5 42.5 i i
Fundamentos (
Quimica inorganica 3 o1 42.5 42.5 ) )
Técnicas Basicas ¢
Laboratorio d 6 102 85 17 68 -
Quimica
Estatistica Aplicada 4 68 57 57 - -
Informéatica Aplicada 2 34 28 07 21 -
Biologia Celular 2 34 28 28 - -
Quimica de i i
Alimentos 4 68 57 57
Total 24 408 340 251 89
2°Periodo
Codigo da Total de - Carga Rordria
Disciplina Disciplina aulas Hora- L ... | Pré-Requisitos
. aula L Tedrica |Pratica
semanais . relégio
(50min)
Fisico-Quimica Técnicas Basica
. 4 68 57 29 28 | em Laboratério
Aplicada d .
e Quimica
Bioquimica de Quimica dd
Alimentos 2 34 28 18 10 Alimentos
Tecnologia de
Alimentos 4 68 57 57 ) i
Pr|nc!p|qs Basp_os ( > 34 o8 o8 i i
Indastria Quimica
Microbiologia de : .
Alimentos 4 68 57 30 27 | Biologia Celular

Resolugdo n° 58/2015/CS/IFS

Pagina 15 de 48



MINISTERIO DA EDUCACAO

SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAQ,Z\O, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SERGIPE
Av. Jorge Amado, 1551 — Loteamento Garcia, Bairro Jardins - CEP 49025-330 — Aracaju/SE

Fone: (79) 3711 1400 — E-mail: reitoria@ifs.edu.br

Fundamentos de
Quimica Analitica 6 102 85 40 45
Saude, Meio
Ambiente e
Segurancga do 2 34 28 28 i )
Trabalho
Total 24 408 340 230 110
3°Periodo
Cadigo Carga horaria
da S Total de o e Pré-
o Disciplina aulas Hora- - ] .
Disciplina semanais aula rel6gio Teorica |Pratica Requisitos
(50min) 9
Quimica Ambiental
Desenvolvimento 2 34 28 28 - -
Sustentavel
. Quimica de
Bromatologia 4 68 57 30 27 Alimentos
Controle de
Qualidade na i -
IndUstria de 4 68 57 o7
Alimentos
Fundamentos de Fundarpentos
- | 6 102 85 45 40 de Quimica
Analise Instrumental oy
Analitica
Analise Sensorial 4 68 57 30 27 -
Total 20 340 284 190 94
4° Periodo
Cédigo Carga horéria Pré-
da Total de Requisitos
Disciplina Disciplina aulas ' Hora- Hora- B .
semanais aula rel6gio Teorica |Praticg
(50min) 9
Tecnologia de Frutg Tecnologia de
e Hortalicas 4 68 57 37 20 Alimentos
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4° Periodo
Cédigo Carga horaria Preé-
d ag Total de 9 Requisitos
Disciplina Disciplina aulas ' Hora- Hora- B .
semanais aula rel6gio Teorica |Préticg
(50min) 9
Tecnologia de Leite 4 Tecnologia de
Derivados 68 57 37 20 Alimentos
Tecnologia de Carn 4 68 57 37 20 L
Bioquimica de
e Pescados !
Alimentos
Tecnologia de 4 : : .
Fermentac&o 68 57 37 20 Mlcroblolog|a
de Alimentos
Tecnologia de Tecnologia de
Massas 4 68 57 37 20 Alimentos
Total 20 340 285 185 100
Quadro 02.Resumo da carga horaria do curso e estagio sujpera
RESUMO
Carga horaria teérica (h/r) 856 h/r
Carga horaria pratica (h/r) 393 h/r
Carga horaria total 1249 hir
Estagio Supervisionado 200h

6. CRITERIOS DE APROVEITAMENTO DE CONHECIMENTOS

Sera concedido ao aluno o direito de aproveitamedet@studos concluidos com

éxito, em nivel de ensino equivalente, através qi@ivaléncia curricular ou exame de
proficiéncia.
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A equivaléncia curricular e o exame de proficiérsgedo realizados de acordo com o
Regulamento da Organizacdo Didatica do IFS e o IRegunto do Exame de Proficiéncia,
cabendo o reconhecimento da identidade de valomdivo dos conteddos e/ou

conhecimentos requeridos.

7. CRITERIOS DE AVALIACAO

A avaliacdo do desempenho escolar seréa feita nm®s$eda organizacéo didatica do
IFS, de forma processual, verificando o desenvawmim dos saberes tedricos e praticos
construidos ao longo do processo de aprendizagaagarada adaptacdo curricular, quando
necessaria, para estudantes com necessidadedieapeci

Dentre os instrumentos e técnicas de avaliacagaqgderdo ser utilizados destacam-
se o didlogo, a observacdo, a participacdo, amdiade acompanhamento, os trabalhos
individuais e em grupo, testes, provas, atividapedticas e a auto-avaliacdo. Nessa
perspectiva, a avaliacdo devera contemplar os rseguiritérios:

* Prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre oditatasos.

* Inclusédo de tarefas contextualizadas.

* Manutencéao de didlogo permanente entre professione.

» Utilizacdo funcional do conhecimento.

» Divulgacéao das exigéncias da tarefa antes da aliagao.

O aluno so6 sera considerado aprovado no periodesserhse possuir frequéncia igual

ou superior a 75% no computo da carga horaria dot&#eriodo letivo, bem como média igual

ou superior a 6,0 (seis) em cada disciplina.

8. DIPLOMA E CERTIFICADOS

ApoOs integralizar todas as disciplinas e demaigidattles previstas neste Projeto

Pedagogico de Curso, o aluno fara jus ao DiplomBédaico de Nivel Médio em Alimentos.
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9. INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

O IFS/Campus Aracaju proporcionara as instalacbasa relacionadas (Quadro 03)

e equipamentos (Quadro 04) para atender as exagedoicurso Técnico de Nivel Médio em

Alimentos.
Quadro 03.Instalacoes.
ltem INSTALACOES Quantidade
1. Sala multimidia 01
2. Laboratorio de Microbiologia 01
3. Laboratorio de Bromatologia 01
4, Laboratorio de informatica 01
5. Laboratdrio de Fisico-Quimica 01
6. Laboratério de Quimica Organica 01
7. Laboratério de Quimica Analitica 01
8. Setor médico-odontolégico 01
Quadro 04. Equipamentos.
Descricdo do Material Quantidade
Agitador magnético 06
Agitador magnético com aquecimento 06
Autoclave vertical 02
Balanca analitica 04
Balanca semi-analitica 02
Banho-Maria 02
Batedeira Industrial 01
Bomba de Presséo a Vacuo 02
Centrifuga comum 01
Centrifuga para butirémetros 01
Centrifuga Refrigerada de Bancada 01
Condutivimetro 02
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Descricdo do Material Quantidade
Contador Digital de Colénias 01
Deionizador 01
Destilador agua 10 litros 01
Destilador de Kjeldahl 01
Espectrofotbmetro UV — VIS 01
Espectrofotometro — VIS 01
Estufas de Esterilizacao 05
Estufa para sec. Estéril 01
Fogéo 6 bocas 01
Forno para calcinagéo 02
Freezer 01
Geladeiras 02
Liquidificador industrial 01
Maquina de gelo 01
Medidor de ponto de fuséo 01
Micro-ondas 01
Microscopios 03
pHmetro digital 03
Placa Aquecedora 03
Polarimetro de limbo 0,05° 02
Purificador de agua 01
Refratbmetro portatil 02
Refratdmetro de bancada 01
Rotaevaporador 02
Céamara de fluxo laminar 01
Cromatografo Gasoso 01
Cromatografo Liquido 01
Mesa agitadora 01
Liquidificador doméstico 01
Pistola de Alizarol 01
Crioscépico 01
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Descricdo do Material Quantidade
Banho ultrassénico 01
Liofilizador 01

9. PESSOAL DOCENTE E TECNICO ADMINISTRATIVO

O pessoal docente e técnico administrativo estaride no quadro 05 e quadro 06.

Quadro 05.Equipe de Trabalho — Docentes.

i , ~ Regime de
Nome Formacao inicial Titulagéo trabalho
Adalberto Menezes Filho Licenciado em Quimica Doeta Quimica D.E
Albérico Lincoln Santana Licenciado em Quimiga - 40h
Aline Alves Oliveira Santos Engenheira de Alimentos Mestre em Ciéncia e DE.
Prado Tecnologia de Alimentos
Alysson Santos Barreto Licenciado em Quimica Me=gimeQuimica D.E
Ana Mercedes Corréa  Quimica Industrial/ Especialista em Sane_ament D/
. . P Mestre em Desenvolvimento e D.E.
Machado Licenciada em Quimica . )
Meio Ambiente
Anderson Dantas de Souza| Engenheiro Quimido Mestre em Engenhana D.E.
Quimica
ﬁlr:/tgglo Fernando Silva Engenheiro Quimico Mestre em Educacéo 40h
Antonio Wilson Macedo de Engenheiro Quimico/ | Mestre em Desenvolvimento |e DE
Carvalho Costa Quimica Industrial Meio Ambiente '
Elze Kelly Barbosa Vieira Licenciado em Quimica Mesm Quimica D.E.
Fernandes Barbosa Monteifo  Licenciado em Quimjca Especialista em Formagao D.E.
Pedagogica
Francisco Luiz Gumes Lopes Engenheiro Quimico DoutorQeL:?mEngenhana D.E.
Helena Roberto Bonaparte | Licenciada em Quimica/ Especialista Administracédo da 40h
Neta Quimica Industrial Educacao/ Mestre em Quimica
Isley Fehlberg Licenciada em Quimica  Doutora erm@zd Orgéanical 40h
Julianna Freire de Souza Engenheira de Alimentos Doutora em Agronomia D.E.
Producao Vegetal
Ligia Maria Santos de Licenciada em Quimica/ Mestre em Desenvolvimento |e
o S . , . 40 h
Oliveira Quimica Industrial Meio Ambiente
Marcelo Mota Miranda Licenciado em Quimica Mestre em E_duca(;ao em D.E.
Quimica
Marcos Conceigdo Menezes Licenciado em Quim CaEspemaIlsta'em Tecnologia 40 h
dos Alimentos
Maria da Conceicao Silva Quimica Industrial Doutena Quimica 40h
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o

e , ~ Regime de
Nome Formacéo inicial Titulacéo trabalho
Barreto
I\S/Iizla\t/r;a Geovania Dantas Licenciada em Quimica Mestre em Quimica D.E.
Regina Célia Bastos de Bacharel em Quimica Doutora em §5e_00|enC|as D E.
Andrade (Geoquimica)
Mestre em Desenvolvimento e
Regivania Lima de Meneses | . . I Meio Ambiente
Licenciada em Quimica . D.E
Franco Doutora em Engenharia de
Materiais
Rosanne Pinto de , . - L -
Albuquerque Licenciada em Quimica| Doutora em Quimica Orgéniga D.E
Eﬁéﬁa%aelfs Gama de Quimica Industrial Doutora em Quimica Analitica D.E
Tatiana Santos de Araujo Licenciada em Quimica drawem Fisica D.E..
Thaciana Vieira de Oliveira| Engenheira de Alimentos Mestre em C|enC|a N D.E
Tecnologia de Alimentos
Quadro 06.Equipe de Trabalho — Técnicos Administrativos.
~ Regime de
Nome Formacao Trabalho Cargo
ég‘;cig;o Seérgio Oliveira dos Licenciado em Quimica 40h Assistente de Laborat6ri
Marize Dias Freitas Licenciada em Pedagogia 40h adregh/ Area
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ANEXO | - EMENTAS

As ementas do curso técnico nivel médio em alioserd#presentam-se descritas

abaixo, de acordo com a matriz curricular expost@uadro 01.

Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos
Disciplina Fundamentos de Quimica Organica | Carga Horaria 42 5h.r
Pré-requisitos | - Periodo letivo 1°

Ementa: Estudo do carbono e suas cadeias; Efeito de ressaré hibridacdo; Estudo sobre
os hidrocarbonetos: Nomenclatura, radicais monavede radicais bivalentes, alcanos,
alcenos, alcinos, alcadienos, ciclanos, ciclenasmaticos; Estudo das funcdes oxigenadas:
nomenclaturas, alcool, enol, fenol, aldeidos, @tpacidos carboxilicos, ésteres, anidridos,
sais organicos e éteres; Estudo dos haletos oggnimmmenclatura; Estudo das funcdes
nitrogenadas: Nomenclaturas, aminas, amidas, ognisbcianetos, nitrocompostos. Funcdes
sulfuradas: Nomenclaturas, tio-alcoois, tio-étedegjos sulfénicos; Fungdes mistas; Isomeria
Plana, Isomeria Geométrica Cis-Trans, Isomeria @&&ira E-Z, Isomeria Optica; Estudo
sobre propriedades fisicas: Forcas intermolecyla@sto de fusdo e ebulicdo, solubilidade;
Estudo sobre acidez e basicidade.

Bibliografia Bésica:

1. SOLOMONS, T. W.Quimica Orgéanica 8?2 edi¢do. Vol, 1, 2 e 3. Rio de Janeiro:
Editora LTC, 2004.

2. BRUICE, Paula YurkaniQuimica Organica.4? edi¢do. Sao Paulo: Pearson Prentice
Hall, 2010.

Bibliografia Complementar:

1. FELTRE, R.,Quimica — Volume 3 — Quimica Organica, 62 edi¢cdo. Sao dPaul
Editora Moderna LTDA, 2009.

2. REIS, M. Quimica —Meio Ambiente — Cidadania — Tecnologia. Vol. 1, 3.eSéo
Paulo: Editora FTD, 2011.

3. MORRISON, R e BOYD, RQuimica Organica. 142 Edicdo. Sao Paulo: Editora
Calouste Gulbenkian, 2005.
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Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos
Disciplina Fundamentos de Quimica Inorganica| Carga Horéria 42,5 h.r
Pré-requisitos | - Periodo letivo 1°

Ementa: Modelo Atémico Atual;, Tabela periddica e suas piegades; Ligacdes lonicas,
Covalentes e Metdlicas; Teorias acido-bases: Cmscei propriedades de acidos e bases;
Reacdes de Neutralizacido e Estudos dos sais; Oxigoas propriedades; Reacbes quimicas;
Estequiometria.

Bibliografia Basica:

1. FONSECA, M. R. M.Complemente Quimica:Quimica Geral. Vol. 1. Sdo Paulo:
Editora FTD, 2001.

2. RUSSEL, J. B.Quimica Geral. Vol. 1. 22 Edicdo. Sao Paulo: Editora PearsosiBra
2011.

Bibliografia Complementar:

1. REIS, M. Quimica — Meio Ambiente — Cidadania — Tecnologia. Vol. 1 eS&o
Paulo: Editora FTD, 2011.

2. FELTRE, R.Fundamentos da Quimica.Vol. Unico. 42 Edicdo. Sdo Paulo: Editora
Moderna, 2005.

3. BROWN, T.; LEMAY, H.; BUSTEN, B.Quimica a Ciéncia Central 92 Edi¢cdo. Sao
Paulo: Editora Pearson Education, 2005.
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Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos

Disciplina Tec,:nl_cas Basicas em Laboratorio de Carga Horéria 85 h. 1
Quimica

Pré-requisitos | - Periodo letivo 1°

Ementa Aspectos Gerais de um Laboratério: instalacOemigieinventario, normas de
seguranca de acordo com a ABNT, armazenagem ertéedegprodutos quimicos. Acidentes
mais comuns em laboratério. Reconhecimento e agéia de materiais e equipamentos
basicos de laboratorio. Normas técnicas para m&g@o de balanca, pipetas, provetas,
buretas, tubos de vidro, termémetro, dessecadaoede Bunsen. Técnicas de utilizacdo de
estufa e mufla (determinacdo de umidade e cinZe&)nicas de separacdo de misturas
homogéneas e heterogéneas. Técnicas de extrac@miDacdo do ponto de ebulicdo de
substancias. Polaridade e solubilidade das sulasan€ondutibilidade elétrica das
substancias. Propriedades funcionais e aplicagbgesaddos, bases, 0xidos e sais. Reacdes
quimicas.

Bibliografia Basica:

1. SILVA, R.; BOCCHI, N.; FILHO, R. Clntroducédo a Quimica experimental S&o
Paulo: Editora McGraw Hill, 1990.

2. CANTO, E. L.; PERUZZO, F. M. Quimica: na abordagem do cotidiano. Vol.1. 52
edicdo. S&do Paulo: Editora Moderna, 2009.

Bibliografia Complementar:

1. FELTRE, R.Quimica Geral. Voll. 72 edicdo. S&o Paulo: Editora Moderna, 2008.

2. FONSECA, M. R. M.Completamente Quimica:Quimica Geral. Voll. Sdo Paulo:
Editora FTD, 2010.

3. Comisséo de Ensino Técnico do Conselho Region®ueica (CRQ)Manual de
Laboratério, S&o Paulo, 2007.
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Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos
Disciplina Estatistica Aplicada Carga Horaria |57 h.r
Pré-requisitos | - Periodo letivo | 1°

Ementa: Algarismos Significativos; Conceitos Fundamentaldedidas de Estatistica
Descritiva; Distribuicdo de probabilidade; Intensbde Confianca; Correlacdo e Regressao.

Bibliografia Basica:

1.

LARSON, Ron; FARBER, Bets\statistica Aplicada.2? edicdo. S&o Paulo: Pearson

Prentice Hall, 2004.

SPIEGEL. Murray R.; STEPHENS, Larry Estatistica. 42 edicdo. Porto Alegre:

Bookman, 2009.

Bibliografia Complementar:

1.

2.

3.

BARBETTA, Pedro Alberto.Estatistica Aplicada as Ciéncias Socaig? edicao.

Floriandpolis: Editora da UFSC, 2007.

HARRIS. D.C. Analise Quimica Quantitativa. 72 edicdo. Rio de Janeiro: Editora

LTC, 2011.

SKOOG, D. A.; WEST. D.M; HOLLER, F.J.: CROUCH, S.Rundamentos de

Quimica Analitica. 82 edicdo. Sao Paulo: Editora Cengage Learn0i).2
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Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos
Disciplina Informética Aplicada Carga Horéria 28 h.r
Pré-requisitos | - Periodo letivo 1°

Ementa: Excel — Recursos Béasicos: Apresentacdo Logicaatdllph; Recursos e Fungdes do
Sistema; Definicbes importantes; Como trabalhar coAssistente do Office; Utilizacdo do
teclado;icones mais utilizados; Para que e com@ssalquivos; Formulas; Textos; Excel —
Aplicacbes

Bibliografia Basica:

1. FERREIRA, Maria Cecilia.Informatica Aplicada. 12 edicdo. Sdo Paulo: Editora
Erica, 2014.

2. BERNARDO, Maria do Rosario et alExcel Aplicado. 12 edi¢do. Sdo Paulo: FCA —
Editora de Informética, 2014.

Bibliografia Complementar:

1. CHAMON, José EduardoGraficos em Dashboard.1? edicdo. S&o Paulo: Editora
Erica, 2014.

FRYE, Curtis D.Excel 2010 passo a pass8ao Paulo: Bookman, 2011.

MANZANO, André Luiz N. G.Estudo Dirigido de Word 2013 12 edicdo. Sao
Paulo: Editora Erica, 2013.

2.
3.
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Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos
Disciplina Biologia Celular Carga Horaria |28 h.r
Pré-requisitos | - Periodo letivo | 1°

Ementa: Diversidade celular. Organizacdo da célula protamsoeucariota. Evolugéo celular.
Aspectos morfolégicos, bioquimicos e funcionaiscdmila, de seus revestimentos e de seus
compartimentos e componentes subcelulares. Int&gragorfofuncional dos componentes
celulares. Métodos de estudo em biologia celular.

Bibliografia basica:

1. PAULINO, Wilson Roberto.Biologia: citologia histologia Vol.1. 12 edicdo. S&o
Paulo: Atica, 2011.
2. LINHARES, Sérgio; GEWANDSZNAJDER, FernandBiologia. Sd0 Paulo: Atica,
2005.
Bibliografia complementar:

1. VISELLI, Susan; CHANDAR, Nalini.Biologia: celular e molecular. [s.l.]: Artmed,
2011.

2. FERREIRA, Tales Alexandre AverdBiologia celular e molecular [s.l.]: Atomo,
2008.

3. SILVA JUNIOR, César da; SASSON, SezBiologia 1 Vol.1.102 edi¢cdo. S&o Paulo:
Saraiva, 2011.
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Fone: (79) 3711 1400 — E-mail: reitoria@ifs.edu.br

Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos
Disciplina Quimica de Alimentos Carga Horaria |57 h. a
Pré-requisitos | - Periodo letivo | 1°

Ementa: Composi¢cdo dos alimentos: agua, lipideos, carbislraproteinas, vitaminas,
compostos volateis e elementos minerais.

Bibliografia basica:

1. BOBBIO, Paulo A.; BOBBIO, Florinda OrsatiQuimica do processamento de
alimentos 3?2 edicdo. Sao Paulo: Varela, 2001.

2. RIBEIRO, Eliana Paula; SERAVALLI, Elisena A. Quimica de alimentos 22
edicdo. Sdo Paulo, SP: Edgard Blucher, 2007.

Bibliografia complementar:

1. FRANCO, GuilhermeTabela de composi¢édo quimica dos alimento8? edi¢do. Rio
de Janeiro: Atheneu, 2007.

2. CASTRO, A. G.(coord.)A Quimica e a reologia no processamento dos alimest
Mirandela: Instituto Piaget, 2003.

3. GONCALVES, Edira Castello Branco de Andra@eiimica dos alimentosa base da
nutricao. [s.l.]: Varela, 2010.
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Fone: (79) 3711 1400 — E-mail: reitoria@ifs.edu.br

Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos

Disciplina Fisico-Quimica Aplicada Carga Horéria 57h.r

Pre-requisitos Tecnicas Basicas em  Laboratorio df pe oo fetivo 2°
Quimica

Ementa: Solucbes: Conceitos Fundamentais; Sistemas dispefSlassificacdo das solucgdes;

Curvas de solubilidade; Concentracdo das solucdescentracdo comum, concentragdo em
quantidade de matéria, titulo em massa e volumecertracdo em ppm; Relacdes entre as
concentracdes; misturas de solucbes com reacaacquiaplicagcdes na industria de alimentos.
Propriedades Coligativas e suas aplicagfes natimalde alimentos. Cinética Quimica: teoria das
colisdes, velocidade das reacdes e os fatoresrmiuem, aplicagcdes na industria de alimentos.
Termoquimica: entalpia de formacéo, combustéo,rakzdacdo, dissolucdo e energia de ligacéo,
entropia, energia livre de Gibbs, lei de Hess,cagfies na industria de alimentos. Parte prética:
Preparo e diluicio do NaOH; Preparo das solucdebl@ee KOH; Padronizacdo do NaOH;

Determinacdo da acidez do vinagre; DeterminacddMdasa Molar; Calorimetria; Estudo da

velocidade das reagfes quimicas.

Bibliografia basica:

1. USBERCO, Jodo; SALVADOR, EdgarHisico-Quimica Sao Paulo: Saraiva, 2011.
2. MACEDO, R. N.Préticas de Fisico-QuimicaVol. 2. 32 edicdo. Sdo Paulo: Editora
Edgard Blucher, 2006.

Bibliografia complementar:

1. FELTRE, R.Fisico-Quimica 62 Edicdo. S&o Paulo: Moderna, 2005.
2. MACEDO, H. ET AL.Fisico-Quimica: manual de laboratério. UFRRJ, 1974.
3. RUSSEL, John BFisico-Quimica— Vol. 1. 22 edicdo. Rio de Janeiro: Editora Paarso

Brasil, 2004.
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Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos

Disciplina Saude, Meio Ambiente e Seguranca do Carga Horéria 28 h. 1
Trabalho

Pré-requisitos | - Periodo letivo 2°

Ementa: Conceitos de Seguranca. Praticas de primeirosrescpara acidentes e doencas do
trabalho. Responsabilidades civis e criminais @iasd doenca e do acidente de trabalho.
Normas Regulamentadoras. Tipos e como utilizarqpgdamentos de Protecao Individual e

Coletiva. Riscos fisicos, de acidentes, biologieargonémicos. Protecdo ambienta. Estudo
dos Programas de Seguranca e sua operacionalizdeatficacdo dos riscos quimicos e 0s

procedimentos para manuseio, transporte e armaesmamConhecer 0s sistemas de

ventilacdo dos laboratoérios de quimica.

Bibliografia Bésica:

1. NR - Normas Regulamentadoras de Seguranca e Medicina didabalho. Port.
3214-MTE de 08/06/78. In: Manuais de Legislaca@#étio. 16. Sdo Paulo, 1995.

2. ARAUJO, G. M Normas Regulamentadoras Comentadas/olumes 1 e 2., Rio de
Janeiro: Editora GVC, 2007.

Bibliografia Complementar:

1. Curso Bésico de Seguranca e Saude do Trabalif®do Paulo: Editora LTr, 2007.

2. NOVAES, Geovanni da S. e NOVAES, Jeferson da Manual de Primeiros
Socorros Rio de Janeiro: Sprint, 1994.

3. Manual de Saude e Seguranca do Trabalhd/ols. I, Il e lll. Sdo Paulo: Editora
LTr, 2008.
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Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos
Disciplina Bioquimica de Alimentos Carga Horaria 28 h.r
Pré-requisitos | Quimica de Alimentos Periodo letivo 2°

Ementa: Enzimas. Cinética enzimética. Aplicagbes de enzimamsndustria de alimentos.
Escurecimento enzimatico. Escurecimento néo-enmmaRancificacdo. Transformacodes
bioguimicas em alimentos de origem animal. Transégdes bioquimicas em alimentos de

origem vegetal.

Bibliografia basica:

1. KOBLITZ, Maria Gabriela Bello.Bioquimica de alimentos: teoria e aplicacdes

praticas. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2010.

2. ARAUJO, Jdlio Maria AQuimica de Alimentos: Teoria e Préatica. 52 edi¢&o. Vicosa:

Editora UFV, 2011.
Bibliografia complementar:

1. MARZZOCO, Anita; TORRES, Bayardo BaptisBioquimica béasica.3? edicdo. Rio

de Janeiro: Guanabara Koogan, 2011.

2. MACEDO, Gabriela A.; PASTORE, Claudia M.; SATO, HéH.; PARK, Yon G. K.

Bioquimica Experimental de Alimentos.Sao Paulo: Varela, 2005.

3. LEHNINGER, Albert Lester; NELSON, David L.; COX, khael M. Lehninger.

Principios de bioquimica.52 edicdo. Porto Alegre: Artmed, 2011.
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Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos
Disciplina Tecnologia de Alimentos Carga Horaria |57 h.r
Pré-requisitos | - Periodo letivo | 2°

Ementa: Fundamentos da preservacdo dos alimentos. Imp@tae conservacdo dos

alimentos. Técnicas de Conservacdo de Alimentosprégo de baixas temperaturas.
Tratamento térmico. Uso de aditivos quimicos. Fetagbes industriais. Defumacdo.
Concentracdo. Evaporacéao. Irradiacdo. Alteracfssalimentos provocadas pelos métodos
de conservacdo. Consequéncias da mé& conservacaalidentos. Legislacdo vigente.

Embalagens (historico, conceitos e funcdes). Engealat plasticas, metalicas e celuldsicas.
Recipientes de vidro. Embalagens de distribuic&ialilidade de alimentos. Maquinas e
equipamentos. Controle de Qualidade. Tratamentmidér e penetracdo de calor em
diferentes materiais de embalagens. Legislagao.

Bibliografia basica:
1. EVANGELISTA, J.Tecnologia de alimentos22 edicdo. Sao Paulo: Atheneu, 2001.
2. GAVA, A. J.; SILVA, BENTO, C.A.;. FRIAS, J. R. Glecnologia de alimentos:
principios e aplicacfes. S&o Paulo: Nobel, 2009.
Bibliografia complementar:

1. OETTERER, M.; REGITANO-D'ARCE, M. A. B; SPOTO, M..Hr. Fundamentos
de ciéncia e tecnologia de alimentoBarueri: Manole, 2006.

2. GODDARD, Ron; TWEDE, DianaMateriais para embalagens.Sao Paulo: Edgard
Blucher, 2010.

3. CASTRO, A. G.; POUZADA, A. SEmbalagens para a Industria Alimentar. S&o
Paulo:Editora Instituto Piaget, 2002.
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Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos

Disciplina Pr",]C'.p'OS Brlies Ce il Lot Carga Horéria 28 h.r
Quimica

Pré-requisitos | - Periodo letivo 2°

Ementa: Processos Industriais; propriedades de liquiddgjosoe gases; transferéncia de
massa; fluxo de fluidos; transferéncia de calontide de processos; operacdes de reducéo
de tamanho; mistura e modelagem; separacao e ¢oagd@mdos componentes dos alimentos;

evaporacao e destilagao.

Bibliografia Bésica:

1. FELLOWS, P. JTecnologia do processamento de alimentos: principce praticas

22 edicao. Porto Alegre: Artmed, 2006.

2. FELDER, Richard M.; Rousseau, Ronald ®¥incipios Elementares dos Processos

Quimicos. 3° Edicdo. Rio de Janeiro: LTC, 2005.

Bibliografia Complementar:

1. FOX, Robert W.Introducdo a mecanica dos Fluidos5° Edicdo. Rio de Janeiro:

Editora LTC, 2001.

2. VAN NESS, H.C.Introducdo a Termodinamica da Engenharia Quimica.3°
Edicao. Rio de Janeiro: Editora Guanabara Koogan207.
3. BRASIL, Nilo Indio do.Introducéo a engenharia quimica 2. Ed. Rio de Janeiro:

Interciéncia, 2009.
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Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos
Disciplina Microbiologia de Alimentos Carga Horaria 57 h.r
Pré-requisitos | Biologia Celular Periodo letivo 2°

Ementa: Introducdo a microbiologia de alimentos: historidos microrganismos nos

alimentos, importancia dos microrganismos, fontescdntaminacao. Principais alteracdes
nos alimentos causadas por microrganismos. Fatques afetam o desenvolvimento

microbiano nos alimentos. Infeccdes, intoxicacdes toginfeccdes. Microrganismos

patogénicos em alimentos. Microrganismos indicaslofdteracdes quimicas causadas por
microrganismos. Deterioracdo microbiana de alinerfrescos e processados. Critérios
microbiolégicos para avaliacdo da qualidade de alios. Métodos analiticos

microbioldgicos. Legislacdo microbiologica pararedntos.

Bibliografia basica:
1. FRANCO, Bernadette D Gombossy de Melo; LANDGRAF,ri¢ia Microbiologia
dos alimentos [s.l.]: Atheneu Editora, 2005.
2. JAY, J. M.Microbiologia de alimentos.62 edi¢ao. Porto Alegre: ARTMED, 2005.

Bibliografia complementar:

1. SIQUEIRA, R. S. deManual de microbiologia de alimentos.Rio de Janeiro:
EMBRAPA: Centro Nacional de Pesquisa de Tecnoldgieindustrial de Alimentos,
1995.

2. MASSAGUER, Pilar Rodriguez dédicrobiologia dos processos alimentaresSao
Paulo: Varela, 2005.

3. SILVA, Neusely da et alManual de métodos de analise microbiolégica de
alimentos e 4gua4? edicdo. S&o Paulo: Varela, 2010.
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Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos
Disciplina Fundamentos de Quimica Analitica Carga Horaria |85 h.r
Pré-requisitos Periodo letivo | 2°

Ementa: Métodos analiticos: classicos e instrumentais. i8@ajuimica, amostragem, tipos
de andlise, técnicas comuns, duracéo, custo, endéextias, exatiddo e precisdo. Fundamentos
de analise titulométrica: expressdo das concerdsagas solucdes padrbes, preparacdo das
solucbes padrbes volumétricas, correcdes de tetuperaas medidas de volume. Volumetria
de neutralizagdo: Equilibrio ibnico acido-base, radprimario, Indicadores &acido-basicos,
curvas de titulacbes de neutralizacdo, solucbegdpadacidas e alcalinas. Métodos
argentimétricos: método de mohr e volhard. Titrilaetle oxi-redugéo: determinacdo de
nitritos em alimentos. Complexometria com EDTA, edetinacdo de céalcio em alimentos.
Gravimetria: técnicas usadas na gravimetria, natéufisica dos precipitados, envelhecimento
e contaminacao dos precipitados.

Bibliografia basica:

1. SKOOG, Douglas A.; WEST, Donald M.; HOLLER, F. Jan€ROUCH, Stanley R.
Fundamentos de quimica analitica8? edi¢cdo. Sdo Paulo: Thomson Learning, 2006.

2. BACCAN, N. Quimica Analitica Quantitativa Elementar. 32 edicdo. Campinas:
Editora Edgard Blicher, 2001.

Bibliografia complementar:
1. VOGEL, Arthur I, et al Andlise Inorganica Quantitativa. 42 edicdo. Rio de Janeiro:
Guanabara Dois, 1981.
2. HARRIS, D. C.Analise Quimica Quantitativa. 52 edicdo. Rio de Janeiro: LTC,
2001.
3. OHLWEILER, O.A., Quimica analitica quantitativa. Rio de Janeiro: ED. Livros
técnicos e cientificos, 2002.
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Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos

Disciplina QU|m|ca, Ambiental e Desenvolvimento Carga Horéria 28 h. r
Sustentavel

Pré-requisitos | - Periodo letivo 3°

Ementa: Introducdo: A terra com um sistema - os ciclos éaagiimicos. Quimica Ambiental.
Energia e poluicdo do Ar: Poluicdo das Aguas e ot.SDesenvolvimento Sustentavel:
Recuperacéo de areas degradadas. Desenvolvimestemtel.

Bibliografia Basica:

1. BRAGA, Benedito Et Al.Introducdo a engenharia ambiental— o desafio do
desenvolvimento sustentéavel. 22 edi¢cdo. Sdo PRudatice Hall, 2005.
2. BAIRD, Colin. Quimica ambiental 22 Edicdo. Porto Alegre: Brokman, 2002.

Bibliografia Complementar:

1. DIAS, G F. Iniciacdo a tematica ambiental. Sao ®adhia, 2002.
2. GIANSANTI, Roberto. O desafio de desenvolvimentstentavel. 42 edicdo. Sdo

Paulo: Atual, 2003. 112 p.
3. HINRISHS, Roger A.; KLEINBACK, Merlin. Energia e Nte ambiente. Sdo Paulo:

Atual, 2003.
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Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos
Disciplina Bromatologia Carga Horéria 57 h.r
Pré-requisitos | Quimica de Alimentos Periodo letivo 3°

Ementa: Composicao basica dos alimentos. Conceito de bodogié e sua relacdo com as
demais ciéncias basicas e aplicadas. Métodos iaoslide analise fisico quimica de
alimentos. Legislacdo bromatolégica.

Bibliografia basica:
1. CECCHI, H. M. Fundamentos teoricos e praticos em analise de alinmtes. 22
edicdo. Campinas, SP: Unicamp, 2003.
2. GOMES, J. C.; OLIVEIRA, G. FAnalises fisico-quimicas de alimento$s.l.]: UFV,
2011.

Bibliografia complementar:

1. INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz. Sdo
Paulo: Instituto Adolfo Lutz, 2005.

2. ALMEIDA-MURADIAN, Ligia Bicudo de; PENTEADO, Marilee de Vuono
Camargo.Vigilancia sanitéria: topicos sobre legislacdo e analise de alimentas. Ri
de Janeiro: Guanabara Koogan, 2007.

3. CAMPOS, F. P.; BITTAR, C. MMétodos de analise de alimentogs.l.]: FEALQ,
2004.
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Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos

Disciplina Cc_JntroIe de Qualidade na Industria de Carga Horaria |57 h.r
Alimentos

Pré-requisitos | - Periodo letivo | 3°

Ementa: Histéria da Evolucdo da Qualidade. Principios ged controle de qualidade.
Padrbes de qualidade. Sistemas de controle dedgdeli Qualidade nos dias atuais. Métodos
de Melhoria da Qualidade. Padronizacdo e Norma@zadlormas de Qualidade (ISO).
Organizagéo, planejamento, implantacéo e avalidedprogramas de controle de qualidade
na industria de alimentos. Controle estatisticquididade. Legislacéo.

Bibliografia basica:
1. BERTOLINO, M. T.Gerenciamento da qualidade na industria alimentia: énfase

na seguranca dos alimentos. Porto Alegre, RS: iEadikamed, 2010.

2. JUNIOR, E. A. S.Manual de Controle Higiénico-Sanitario em Servicosde

Bibliografia complementar:

1. CARVALHO, Marly Monteiro de;

casos. Rio de Janeiro: Editora Elsevier, 2005.

GILIOLI,

Alimentacéo. 72 edicdo. Sao Paulo: Editora Varela, 2006.

Roberto; BOURE, Gregorio;
FERREIRA, José Joaquim do Amaral; PALADINI, Edsoacleco; SAMOHYL,
Robert Wayne; MIGUEL, Paulo Augusto Cauchi€estdo da qualidade:teoria e

CARVALHO, Pedro Carlos deO programa 5S e a qualidade total.5. ed.

Campinas, SP: Editora Alinea, 2011.

BASTOS, M. do S. RFerramentas da Ciéncia e Tecnologia para a Seguraagios
Alimentos. Fortaleza: Embrapa Agroindustria Tropical: BanooNbrdeste do Brasil,

2008.
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Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos
Disciplina Fundamentos de Analise Instrumental Carga Horaria [85h.r
Pré-requisitos | Fundamentos de Quimica Analitica Periodo letivo | 3°

Ementa: Métodos da analise quantitativa. Erros e tratamesstatistico dos resultados.
Controle de qualidade analitico. Pilhas. Equacaoeatast e potenciometria. A medicéo da
diferenca de potencial. Alguns eletrodos indicaslorAlguns eletrodos de referéncia.
Potenciometria direta. Titulacdo potenciométricdroducdo ao Ultravioleta/visivel; Ondas
Luminosas, Transmitancia e Absorbancia; Fotocoletios (escala e leitura, determinacdo da
concentracdo, condi¢cdes para construcdo de cuevasmlibracdo); Espectro de Absorcéo;
Desvios da Lei de Beer; Esquema Geral e um Institondespectroscopia de Absorgao
Ultravioleta (excitacdo eletrbnica, tipos de cont@mento de elétrons, grupos cromoforos,
equipamento). Absorcdo Atdmica (emisséo e absoag@imica, Distribuicdo entre estados
excitados e fundamental, instrumentacédo, otimizaigderferéncias). Fotometria de Chama:
emissao espectral, instrumentacéo, interferéns@sentes, calculos (curvas de calibracao,
adicdo de padrdo, padrdo interno), aplicacbesavafmelho, gases especiais. Plasma
Indutivamente Acoplado, Cromatografia Gasosa. Ctogmafia liquida e gasosa.
Espectrometria de Raios X. Analise Térmica, Micies

Bibliografia Basica:

1. HOLLER, F. J.; SKOOG, D. A.; CROUCH, S. RPrincipios de Analise
Instrumental, 62 edicdo. S&o Paulo: Editora Bookman, 2009.

2. HARRIS, D. C.,Anélise Quimica Quantitativa. 8 edicdo. Rio de Janeiro: Editora
LTC, 2012.

Bibliografia Complementar:

1. MENDHAM, J.; DENNEY, R. C.; BARNES, J. D.; THOMASM., VOGEL -
Andlise quimica quantitativa. 62 edicdo. Rio de Janeiro: LTC, 2002.

2. EWING,G. W.M.,Métodos Instrumentais de Analise QuimicaVol. 1. Sdo Paulo:
Edgard Blucher, 1972.

3. SKOOG, D. A.; HOLLER, F. J.; NIEMAN, T. APrincipios de Analise
Instrumental, 52 edicdo. Sao Paulo: Editora Bookman, 2002.
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Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos
Disciplina Andlise Sensorial Carga Horaria 57 h.r
Pré-requisitos | - Periodo letivo 3

Ementa: Os 6rgdos dos sentidos e a percep¢cdo sensoriahbf@rge dos testes sensoriais e
outros fatores que influenciam a avaliacdo sersolitodos sensoriais: a) meétodos
discriminativos, b) métodos descritivos, ¢) métodfetivos. Andlise estatistica univariada
(ANOVA). Selecéao de provadores. Correlacédo entréidas sensoriais e instrumentais.

Bibliografia basica:
1. CHAVES, J. B. P.; SPROESSER, R.Rréticas de laboratorio de analise sensorial
de alimentos e bebidasVvicosa: Editora UFV, 1999.
2. RETONDO, C. G.; FARIA, PQuimica das sensacbesampinas: Editora Atomo,
2008.

Bibliografia complementar:

1. FRANCO, M. R. B..Aroma e sabor de alimentostemas atuaisS&o Paulo: Editora
Varela, 2003/2004.

2. MINIM, V. P. R. (Coord.).Analise sensorial:estudos com consumidores. Vi¢osa,
MG: Editora UFV, 2006.

3. DUTCOSKY, S. D.Andlise sensorial de alimentos3? edigéo, rev. e ampl. Curitiba:
Editora Champagnat, 2011.
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Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos
Disciplina Tecnologia de Frutas e Hortalicas Carga Horaria 57 h.r
Pré-requisitos | Tecnologia de Alimentos Periodo letivo 4°

Ementa: Estrutura, composicdo quimica e valor nutritivejdiogia e bioquimica. Etapas
basicas de pré-processamento. Elaboracéo e codégjealidade de geléias, doces em calda,
frutas cristalizadas, fermentados, congelados, dddados, polpas, sucos, néctares,
minimamente processados.

Bibliografia basica:

1. NEVES, L. C.Manual pés-colheita da fruticultura brasileira. [s.l.]: Londrina:
Eduel, 2010.

2. CHITARRA, M. I. F. & CHITARRA, A. B.: Pos-colheita de frutos e hortalicas
fisiologia e manuseio2? edi¢do. Lavras: Editora UFLA, 2005.

Bibliografia complementar:

1. ORDONEZ PEREDA, J.A.; RODRIGUEZ, M.I.C.; ALVAREZ,.E.; SANZ, M.L.G.;
MINGUILLON, G.D.G.F.; PERALES, L.L.H.; CORTECERO, ®.S.Tecnologia de
Alimentos: Componentes dos Alimentos e Processos. Vol.1. Rdegre: Editora
Artmed, 2005.

2. MAIA, Geraldo Arraes; SOUSA, Paulo Henrique Machatky LIMA, Andréa da
Silva; CARVALHO, Joelia Marques de; FIGUEIREDO, Raindo Wilane de.
Processamento de Frutas Tropicaisautricdo produtos e controle de qualidade. Sao
Paulo: Edi¢cdes UFC, 2009.

3. D'ARCE, M. A. B. R.; SPOTO, M. OFundamentos de ciéncia e tecnologia de
alimentos.[s.l.]: Manole, 2006.
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Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos
Disciplina Tecnologia de Leite e Derivados Carga Horaria 57 h.r
Pre-requisitos | Tecnologia de Alimentos Periodo letivo 4°

Ementa: Definicdes. Anatomia e fisiologia da glandula mamaProducdo, composicao e
propriedades fisico-quimicas do leite. Importandiecnolégica e valor
Caracteristicas sensoriais. Microbiologia do lelnejo adequado na ordenha. Obtencéao
higiénica. Métodos de coleta. Classificacdo higi@nBeneficiamento de leite. Tratamentos
térmicos. Caracteristicas, processos de fabricag@mtrole de qualidade de leite, manteiga,
queijos, bebidas fermentadas e iogurte. LegislaBaote Préatica/Controle de qualidade do
leite: Analise sensorial do leite e derivados. Deteacéo da acidez do leite. Determinagéao da
densidade do leite. Determinacdo da peroxidasefatése. Determinacdo de pH. Proteinas
no leite. Determinacdo de gordura. Pesquisa detemdntes e conservantes: pesquisa de
formol, hidréxido de sodio, amido, peréxido de bugknio, bicarbonato de sddio, acido

bérico. Prova de Redutase e alizarol.

Bibliografia basica:

1. TRONCO, Vania MariaManual para inspecdo da qualidade do leite4? edicéo.

Santa Maria, RS: UFSM, 2010.

2. BEHMER, A. M. L. Tecnologia do Leite:producdo, industrializacdo e andlise. Sao

Paulo: Editora Nobel, 1999.

Bibliografia complementar:

1. VEISSEYRE, R. Lactologia técnica composicion, recogida,
transformacion de laleche. Zaragoza: Acribia, 1988.

2. BARBOSA, Manuela; SA, Fernando Vieira d2.leite e os seus produtodinhas de

tratamiento y

desenvolvimento, qualidade, tecnologia. 52 edifgb]: Classica Editora, 1990.

3. FERREIRA, Célia Lucia de Luces Fortd¥odutos lacteos fermentadosaspectos

bioquimicos e tecnoldgicos. [s.l.]: UFV, 2005
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Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos
Disciplina Tecnologia de Carnes e Pescados Carga Horaria 57 h.r
Pré-requisitos | Bioguimica de Alimentos Periodo letivo 4°

Ementa: Carnes Fundamentos da Ciéncia da Carne. Processamen@auhes: carne in
natura; produtos salgados, curados, defumados; telobucrus, cozidos, fermentados e
emulsionados. Processamento tecnoldgico de sulipgoddarne mecanicamente separada.
Legislacéo.

Pescados:O pescado como alimento. Caracteristicas do Pesdzstrutura muscular do
pescado. Composicdo quimica do pescado. Alteragéegescado poés-morte. NocgOes de
microbiologia do pescado. Conservacao de produtsgyeiros. Refrigeracdo. Avaliacédo e
controle de qualidade do pescado. Métodos de ditersglecdo e conservacdo do pescado.
Processamento tecnolégico do pescado. Produtcdsalgcurados e envasados. Subprodutos
da industria de pescado.

Bibliografia basica:

1. ORDONEZ PEREDA, J. A; RODRIGUEZ, Maria Isabel CamtbeTecnologia de
alimentos: alimentos de origem animal. Vol. 2. Porto Alegretnded, 2005.

2. GONCALVES, A. A. Tecnologia do pescado: ciéncia, tecnologia, inovaxgée
legislacdo.[s.l.]: Atheneu Editora, 2011.

Bibliografia complementar:

1. TERRA, N. N.; TERRA, A. B. de M.; TERRA, L. de Mefeitos nos produtos
carneos:origens e solugdes. Sdo Paulo: Varela, 2004.

2. SHIMOKOMAKI, M.; OLIVO, R.; TERRA, N. N.; FRANCO, B D. G M.
Atualidades em Ciéncia e Tecnologia de CarneSao Paulo: Varela, 2006.

3. LAWRIE, R. A. Ciéncia da carne 62 edi¢édo. Porto Alegre: Artmed, 2004.
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Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos
Disciplina Tecnologia de Fermentacao Carga Horaria 57 h.r
Pré-requisitos | Microbiologia de Alimentos Periodo letivo 4°

Ementa: Introducdo as fermentacdes industriais. Conceitofedimentacdes. Importancia
tecnoldgica. Tipos de fermentacdes. Microbiologias dfermentacdes. Microrganismos
envolvidos. Fatores que afetam o crescimento mi@nob Quimica e bioquimica microbiana.
Principais produtos obtidos. Transformacdes quisniea bioquimicas. Tecnologia de
fabricacdo: aguardente, cerveja, vinho, produtctedé.

Bibliografia basica:
1. AQUARONE, E. et al.Alimentos e Bebidas produzidas por FermentacadSao
Paulo: Edgar Blucher, 2001. (Série Biotecnologid).v
2. VENTURINI FILHO, W. G. (Coord).Tecnologia de bebidas:matéria prima /
processamento / BPF-APPCC / legislacéo / mercadorBdEdgard Blucher, 2005.

Bibliografia complementar:

1. CECCATO-ANTONINNI, S. R.Microbiologia da fermentagédo alcodlica.[s.L]:
EDUFSCAR, 2010.

2. RICCETTO, L. N.Uma dose de conhecimento sobre bebidas alcodlic&&o Paulo:
SENAC Sao Paulo, 2011.

3. VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni (CoordBebidas alcodlicas:ciéncia e
tecnologia.1? edicdo. Sao Paulo: Blucher, 2010.
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Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos
Disciplina Tecnologia de Massas Carga Horaria 57 h.r
Pré-requisitos | Tecnologia de Alimentos Periodo letivo 4°

Ementa: Cereais Amidos: fontes, caracteristicas fisicas e quimioaétodos de obtencéao,
modificacdes quimicas, aplicagfes industriais. GuBigaio quimica, armazenamento, limpeza
e selecdo de cereais, raizes e tubérculos. Preogssracionais de moagem e beneficiamento
das matérias primas e tecnologia de seus prodetdsdos. Tipos de farinhas. Produtos de
panificacdo e massas alimenticias: processos dkigio e equipamentos. Ingredientes para
panificagdo. Controle de qualidade e legislacao.

Bibliografia basica:
1. CAUVAIN, S. P.; YOUNG, L. STecnologia da panificagdo2? edicao. Barueri, SP:
Manole, 2009.
2. MORETTO, E.; FETT, RProcessamento e analise de biscoitd3do Paulo: Varela,
1999.

Bibliografia complementar:
1. GISSLEN, W. Panificagdo e confeitaria profissionais 52 edi¢do. [s.l.]: Manole,
2011.

2. GUIMARAES, B. K.; SUAS, M. Panificacao e viennoiserig[s.l.]: Cengage, 2011.
3. SEBBES, PTécnicas de padaria profissionalSao Paulo: SENAC/RJ, 2010.
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ANEXO Il - QUADRO DE EQUIVALENCIA DAS DISCIPLINAS

MATRIZ CURRICULAR n.8258

MATRIZ CURRICULAR NOVA

Fundamentos de Quimica Orgéanica - 54

h.r Fundam@et@uimica Organica — 42,5 h.r

Fundamentos de Quimica Inorganica -
54h.r

Fundamentos de Quimica Inorganica - 42,5 h.r

Técnicas Basicas em Laboratorio de
Quimica —81 h.r

Técnicas Basicas em Laboratorio de Quimica - 85 h|

Estatistica Aplicada — 54 h.r

Estatistica Aplicadg/ h.r

Informatica Aplicada — 27 h.r

Informatica Aplicad&8 h.r

Fundamentos de Biologia — 27 h.r

Biologia Celul28-h.r

Fisico-Quimica Aplicada — 54 h.r

Fisico-Quimicaisatia — 57 h.r

Bioquimica de Alimentos — 27 h.r

Bioguimica de Adintos — 28 h.r

Tecnologia de Alimentos — 54 h.r

Tecnologia de Alitos — 57 h.r

Principios Basicos da Industria Quimica|—

27 hr

Principios Basicos da Industria Quimica — 28 h.r

Microbiologia de Alimentos — 54 h.r

Microbiologia d\limentos — 57 h.r

Fundamentos de Quimica Analitica — 81k

| Fundametgd@duimica Analitica — 85 h

Saude, Meio Ambiente e Seguranca dg
Trabalho - 27 h.r

b Saude, Meio Ambiente e Seguranga do Trabalho —
28 h.r

Quimica Ambiental e Desenvolvimento
Sustentavel — 27 h.r

Quimica Ambiental e Desenvolvimento Sustentavel
28 h.r

Bromatologia — 54 h. r

Bromatologia — 57 h. r
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Fundamentos de gfﬁllirse Instrumental - Fundamentos de Analise Instrumental — 85 h.r
Analise Sensorial — 54 h.r Andlise Sensorial — 57 h
Tecnologia de Frutas e Hortalicas — 54h.t Tecnaldgi Frutas e Hortalicas — 57 h.r
Tecnologia de Leite e Derivados — 54 hir Tecnologd.eite e Derivados — 57 h.r
Tecnologia de Fermentacgdo — 54 h.r Tecnologia dad¢i@acao — 57 h.r
Tecnologia de Massas — 54 h.r Tecnologia de Mas&dsh.r
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